PRCIFICCj‘DDCICIK@)

Bedienungsanleitung/Garantie
Gebruiksaanwijzing * Mode d’emploi * Instrucciones de servicio ¢ Istruzioni per I'uso
Instruction Manual ¢ Instrukcja obstugi/Gwarancja « Hasznalati utasitas * IHCTpyKList 3 excrinyatavii
PYKOBOZCTBO MO SKCTITyaTaLN © pasioslffuds

Doppel-Fritteuse pc-FR 1038

Extra diepe friteuse ¢ Friteuse double * Freidora profunda doble « Friggitrice doppia
Double deep fat fryer « Podwdjna patelnia do gtebokiego smazenia « Dupla olajstité
[MoggiitHa PpUTIOPHALA * PPUTIOPHULIA ABOVHOTO AENCTBUS ¢ da 50 M dirac jaaisdlia

Cce



DEUTSCH ....ctsiscssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss Seite

NEDERLANDS ........oommreerssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess blz
FRANGAIS ...t nssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssass page
ESPANOL......cosssscumssssnnssssssssssmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss pagina
ITALIANO .....coeecsersessessssssessessss s s s s ssssssssssssssssssssssssssssssans pagina
ENGLISH ... sssssssssss s ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseass page
JEZYK POLSKI .....coierrererssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss strona
MAGYARUL ..ovvorrermssmsesssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssns oldal
YKPATHCDBKA .ooooooeesesseesssesssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss cTop
PYCCKUM ..coeesseeensnseesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens cTp.
02 s i ———————

13

21

29

37

45

53

62

70

78

FRANGAIS NEDERLANDS DEUTSCH

ITALIANO  ESPANOL

ENGLISH

PYCCKU/A  YKPAIHCbKA MAGYARUL JEZYK POLSKI

el



Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselementen e Liste des différents éléments de commande
Indicacion de los elementos de manejo « Elementi di comando ¢ Overview of the Components
Przeglad elementow obstugi « A kezeléelemek attekintése
Ornsig enemeTiB ynpaeniHHs « O630p feTanei npubopa * < sSall e Ade 3 jlas




DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude
mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinwei-
se unbedingt, um Unfélle und Schaden am Gerat
zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und
zeigt mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf magliche Gefahrdungen fiir das Gerat
oder andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhalt

Ubersicht der Bedienelemente ...........ccccccccoen. 3
Allgemeine Sicherheitshinweise.............c..cooevvvneees 4
Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét....5
Lieferumfang..........cooeeernecnneeneeeeee 7
Auspacken des GErates ........coocrreermeeermeerreeerreeenne 7
Ubersicht der Bedienelemente ..............ccccccoc... 8
AnwendungShiNWEISE ..........c.creereeeneeeneeerreeeneeenns 8
Inbetriebnahme ... 9
BenUIZUNG......cvvereeeesce s 9
REINIGUNG.....ooorvrrierieeees s 10
AUDEWANIUNG ..o 10
StOrungsbehebung........oovvveveeerveeeieriseresinns 10
Technische Daten

Hinweis zur Richtlinienkonformitat..................... 1"
GArANGE c.vovvveveereeereer e ssessessseees 1
ENSOrGUNG ..ooocvvveeeeieeeeeeeeeeeseeesseeeseeesneenns 12

Aligemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Maglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsan-
leitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich fir den
privaten und den daflir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten femn. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerét sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel missen re-
gelmaRig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerét nicht mehr benutzt
werden.

+Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie
spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!
+Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise®.



Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warn- oder Infor-
mationscharakter:

WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berihrbaren Ober-

flache sehr hoch sein.

« Benutzen Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel der Fritteuse
offnen!

/\ WARNUNG:

» Betreiben Sie das Gerét nie ohne Ol oder Fett. Brandgefahr!

» Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu! Verpuffungs- / Explo-
sionsgefahr!

» Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie vor-
sichtig! Vergessen Sie nicht, das Gerat nach dem Betrieb auszu-
schalten! Stellen Sie dazu immer den Ein- / Ausschalter auf Positi-
on 0 und ziehen Sie den Netzstecker.

/\ ACHTUNG: Uberhitzung des Heizelements
Beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn Sie in der Fritteu-
se Fett verwenden mochten!

Fett muss langsam geschmolzen werden, damit es das Heizele-
ment umschlieRen kann.

Wird Fett das erste Mal eingelegt oder wieder geschmolzen,
droht eine Uberhitzung, wenn die Temperatur zu hoch gewahit
wird!
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/\ ACHTUNG: Uberhitzung des Heizelements
Fett das erste Mal einlegen

+ Verflissigen Sie das Fett vorher in einem separaten GefaR.

/N WARNUNG:
Erhitzen Sie das Fett nicht Uber 50°C, um Verletzungen beim
Umfullen zu vermeiden.

* Fllen Sie das verflussigte Fett in den Frittierfettbehalter.
* Ist der benatigte Olstand erreicht, konnen Sie am Thermostat die
gewunschte Temperatur einstellen.

Gehartetes Fett in der Fritteuse wieder aufwarmen

Ist das Fett in der Fritteuse hart geworden, konnen Sie kaum fest-
stellen wie weit es unten an der Heizung schon geschmolzen ist.

* Drehen Sie den Thermostat langsam auf, bis die Kontrollleuchte
den Betrieb der Heizung anzeigt.

/\ Stopp! Drehen Sie nicht weiter! Die Heizung wird das Fett nun
langsam erwarmen.

* Kurze Zeit spater schaltet sich die Heizung wieder aus.

« Schalten Sie die Heizung wieder ein, indem Sie den Thermostat
nachregeln.

+ Wiederholen Sie den Vorgang, bis das Fett geschmolzen ist.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel
ersetzen lassen.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt



werden, wenn sie beaufsichtigt oder beztiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgeflhrt werden.

/\ ACHTUNG:
* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden.

» Verschiedene Oberflachen kommen mit Speisen und Ol in Beriih-
rung. Beachten Sie die Anweisungen, die wir lhnen im Kapitel ,Rei-
nigung“ dazu geben.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden wie beispielsweise
- in Personalklchen von Laden, Buros und anderen gewerblichen

Bereichen.
Es ist nicht bestimmt fur die Anwendungen
- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- in Fruhstickspensionen.

Lieferumfang Auspacken des Gerates
1 Deckel 1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpa-
1 Gehause ckung.
1 Frittierfettbehéalter 2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmate-
1 Steuerelement mit Heizspirale rial, wie Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und
2 Kleine Frittierkdrbe Kartonverpackung.
1 grofRer Frittierkorb 3. Prifen Sie den Lieferumfang.
3

Griffe fir die Korbe
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4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig
oder Beschadigungen feststellbar sein, neh-
men Sie das Gerat nicht in Betrieb. Bringen
Sie es umgehend zum Handler zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerat konnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen
das Gerat wie unter ,Reinigung” beschrieben zu
saubern.

Ubersicht der Bedienelemente

Ein- / Ausschalter und Zeitschaltuhr
Betriebskontrollleuchte (rot)
Temperaturkontrollleuchte (griin)
Temperaturregler
Frittierfettbehalter
Sicherheitsschalter

Restart Knopf

Kabelfach

Frittierkorb (klein)

10 Gehause

11 Frittierkorb (groR)

O oo N O Wi -

Anwendungshinweise

Hinweise fiir die Benutzung

+  Entfernen Sie regelmaRig im Ol zuriickgeblie-
benes Frittiergut (z.B. Stlicke von Pommes
Frites). Nach mehrmaligem Gebrauch sollten
Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hoch-
wertiges Frittierdl oder Frittierfett.

+ Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein.
Bitte verwenden Sie keine Margarine, Olivendl
oder Butter. Diese Fettsorten sind zum Frittie-
ren nicht geeignet, da sie schon bei niedriger
Temperatur Rauch entwickeln kénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem
Frittierd.

/N WARNUNG: Gefahr!

* Wechseln Sie unbedingt regelméRig das
Fett/ Ol.

+ Verwenden Sie kein vereistes Gefriergut!

8

/N WARNUNG: Gefahr!

+ Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch
trocken reiben.

+ Beizu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark
vereiste Pommes Frites etc.) entsteht eine
starke Schaumbildung, wodurch im ungtins-
tigsten Fall das heiRe Fett/ Ol iiberlaufen
und Verletzungen hervorrufen kann.

+ Bitte beachten Sie, dass der Sicherheits-
schalter (6) betatigt wird, wenn das Steuerele-
ment in die Fiihrung geschoben wurde.

+  Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur
und berticksichtigen Sie dabei die Beschaffen-
heit des Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrit-
tierte Nahrungsmittel brauchen eine hdhere
Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

+ Wenn Ol oder Fett noch heiR sind, diirfen Sie
die Fritteuse nicht tragen oder bewegen.

+  Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen
Lebensmitteln den (iberschiissigen Teig ab
und geben Sie die Stiicke vorsichtig in das OI.

+ Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am
Frittierkorb richtig befestigt wurde.

+  Die Fritteuse darf max. zu 2/3 beflillt werden.
Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht.

i HINWEIS: Maximale Fiillmenge
GrofRer Korb: 1000 g
Kleine Korbe:  je 500 g

Tipps zur Verminderung des Acrylamid-

Gehalts

+ Acrylamid ist eine chemische Verbindung. Es
entsteht beim Braunungsprozess (Frittieren,
Backen, Braten, Rdsten und Grillen) in Le-
bensmitteln, die Kohlenhydrate (Stéarke und
Zucker) enthalten, wie zum Beispiel Kartoffel-
und Getreideprodukte.

+  Acrylamid steht in Veerdacht, das Erbgut zu
schadigen und Krebs zu erregen. Das tatséch-
liche Risiko fur den Menschen ist aber bisher
noch nicht bekannt.

+ Wir empfehlen, beim Frittieren eine Temperatur
von 170°C nicht zu Uberschreiten.



+ Des Weiteren gilt, die Frittierzeit méglichst kurz
zu halten und das Frittiergut maximal goldgelb
zu frittieren.

+ Dickere Pommes oder Kartoffelstiicke sind we-
niger belastet als kleinere, da sich Acrylamid
vor allem in den Randschichten bildet.

+ Wenn Sie Pommes aus frischen Kartoffeln
herstellen, dann kdnnen Sie die geschalten
und zerkleinerten Kartoffelstlicke vorher eine
Stunde wassern, damit ein Teil des Zuckers
aus den Randschichten (Ausgangssubstanz
fiir Acrylamid) herausgeldst wird.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme
1. Montieren Sie den Griff am Frittierkorb:
¢ Drlicken Sie die Drahtenden am freien
Ende des Griffs zusammen.
+ Flihren Sie die Winkel in die Drahtdsen im
Inneren des Korbes.

Kabelfach.

Elektrischer Anschluss

+ Vergewissern Sie sich, dass Geratespannung
(siehe Typenschild) und Netzspannung Uber-
einstimmen.

+ Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer
vorschriftsmaRig installierten Schutzkontakt-
steckdose.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerét eine Leistung von
3000 W aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert
empfiehlt sich eine getrennte Zuleitung mit einer
Absicherung tber einen 16 A Haushaltsschutz-
schalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+ Wenn Sie Verléangerungsleitungen benutzen,
sollten diese einen Leitungsquerschnitt von
mindestens 1,5 mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen,
da dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Ein- / Ausschalten

In Schalterposition 0" ist das Gerat ausgeschaltet.
Sie haben zwei Moglichkeiten, das Gerét zu
benutzen:

Benutzung ohne Zeitschalfuhr

1. Stellen Sie den Ein- / Ausschalter (1) auf Posi-
tion ,ON".

2. Stellen Sie mit dem Temperaturregler (4) die
gewinschte Temperatur ein.

Benutzung mit Zeitschaltuhr

1. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr (1) die ge-
wiinschte Zeit ein (5 bis 30 Minuten).

2. Stellen Sie mit dem Temperaturregler (4) die
gewtinschte Temperatur ein.

i HINWEIS:
Nach Ablauf der Zeit hdren Sie einen Signalton.
Das Gerét schaltet sich automatisch aus.

Benutzung

1. Vergewissemn Sie sich, dass das Gerat vom
Netz gefrennt und ausgeschaltet ist (Die Kont-
rollleuchten sind aus).

2. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.
Schlielken Sie ihn bei jedem Aufheizen und
Frittieren.

3. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie
Ol oder Fett in den Behélter (maximal 5 ). Der
Fullstand muss zwischen der Min- und Max-
Markierung liegen.

4. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkon-
taktsteckdose. Die rote Kontrollleuchte leuchtet
auf. Stellen Sie den Temperaturregler (4) durch
Drehen auf die gewiinschte Temperatur ein.

DEUTSCH
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5. Schalten Sie das Gerat mit dem Ein- / Aus-
schalter ein. Stellen Sie den Schalter entweder
auf Position ,ON" oder eine Zeit ein.

6. Die grine Kontrollleuchte leuchtet auf. Ist die
eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die
griine Kontrollleuchte. Geben Sie den Frittier-
korb mit dem Frittiergut vorsichtig in das heifle
Fett.

7. Die griine Kontrollleuchte schaltet sich
wahrend des Frittierens mehrmals ein und
aus. Dies ist normal und zeigt an, dass die
Temperatur thermostatisch kontrolliert und
beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit
(Frittierzeiten finden Sie auf der Verpackung
der Lebensmittel oder im Rezept) entnehmen
Sie den Frittierkorb.

8. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas
abtropfen.

Betrieb beenden

1. Stellen Sie den Ein- / Ausschalter auf Position
0%

2. Drehen Sie den Temperaturregler entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

3. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

4. Lassen Sie das Gerat abkihlen.

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker und warten Sie ab, bis das Gerét
abgekdhlt ist.

¢ Das Steuerelement auf keinen Fall zum
Reinigen in Wasser tauchen. Es konnte
zu einem elektrischen Schlag oder Brand
fhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel.

Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekuhlt
ist, bevor Sie mit der Reinigung beginnen. Sie

10

sollten jedoch auf jeden Fall nach der Benutzung
1-2 Stunden warten, um Verbrennungen zu ver-
meiden.

Frittierbehalter

+ Zum Wechseln des Ols, ziehen Sie den
Frittierbehlter heraus und gieRen Sie das Ol
seitlich aus.

+  Den Frittierbehalter konnen Sie in einem
warmen Spiilbad unter Zusatz eines milden
Splilmittels reinigen. Er ist aulerdem splilma-
schinengeeignet. Achten Sie darauf, dass die
Reinigungsmittel nicht Uberdosiert werden.

Frittierkorbe und Deckel

+  Die Korbe, die Griffe und den Deckel reinigen
Sie in einem warmen Spiilbad unter Zusatz
eines milden Spuimittels.

+ Trocknen Sie nach der Reinigung alles griind-
lich ab.

Gehéause und Steuerelement

Reinigen Sie diese Teile mit einem leicht feuchten
Tuch.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerét wie beschrieben und
lassen Sie es vollstandig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerét in der Original-
Verpackung aufzubewahren, wenn Sie es
Uber einen l&ngeren Zeitraum nicht benutzen
machten.

+ Lagern Sie das Gerét immer auRerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut belifte-
ten und trockenen Ort.

Storungsbehebung

Das Gerit ist ohne Funktion

Abhilfe:

+  Uberpriifen Sie den Netzanschiuss.

+  Uberpriifen Sie die Position des Ein-/ Aus-
schalters.

+ Uberpriifen Sie die Position des Thermostats.



Weitere mégliche Ursachen:

Ihr Geréat ist mit einem Sicherheitsschalter (6)
versehen.

Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der
Heizung.

Abhilfe:

Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerele-
ments.

Uberhitzungsschutz

+ Wenn das Ol zu heiR wird, schaltet der Uber-
hitzungsschutz das Gerat automatisch aus.
Das Gerat ist dann nicht mehr funktionsbereit.

+ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Betatigen Sie erst nach vollstandiger Abkuh-
lung des Gerétes den ,RESTART" Knopf (7),
an der Riickseite des Steuerelements, um die
Fritteuse erneut zu benutzen. Benutzen Sie
dazu einen mindestens 4 cm langen Kunst-
stoff- oder Holz- Gegenstand.

Technische Daten
MOGEIL: ...oovoeeeee e PC-FR 1038
Spannungsversorgung:............... 230 V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: .......c.ccooevvevvvecrrennnne, 3000 W
SChUZKIASSE: .....ovvvreriee e I
NettogewiCht:........ccveeereererrerresciens ca. 3,2kg

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das

Gerat PC-FR 1038 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der europaischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchemn gewahren wir bei
privater Nutzung des Geréts eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Geréat zur gewerblichen Nutzung
geeignet, gewahren wir beim Kauf durch
Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fur Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Geréat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen

sind der Kauf des Gerats in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Méngel mussen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel

erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgeméafer
Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff.
Schlieflich sind Garantieanspriiche ausge-
schlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verlangert. Es besteht auch kein

Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
11
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Garantieerkl@rung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetz-
lichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Rucktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht bertihrt.
Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und
komfortabelste Méglichkeit der Reklamationsan-
meldung Uber unser SLI - Internet-Serviceportal
zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per
E-Mail Ubermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere
Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt
nach Ihrer Anmeldung per E-Mail an Sie ibermit-
telt werden, kénnen Sie den Status Ihres Vorgangs
auf unserem Serviceportal www.sli24.de online
verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Veerpackung Ihres gut verpackten
Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzu-
geben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Abzur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Ko-
pie Ihres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung,
Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
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da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen
erbringen konnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen
weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ’s, die lhnen Problemlésungen anbieten

+  Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatz-
teile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostengiinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Geréates vor. Unfreie Lieferungen
werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
Ihnen damit erhebliche Kosten.

)i
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate geho-
ren nicht in den Hausmuill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogera-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie tiber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen
dat u er veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het
apparaat te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid
en toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen................ 3
Algemene veiligheidsinstructies.............c.ccoueeeunee. 13
Speciale veiligheidsaanwijzingen
vOOr dit apparaat...........oeeereeerereeerneeereeeereeeneeens 14
LeveringSomuang........c...eeesreeessneeessnesessneenns 16
Het apparaat uitpakken............ccoccorrerreerncernncenne. 16
Overzicht van de bedieningselementen.............. 17
GebruiksaanWijzing ............cveveereeneeenneeesneeonns 17
INGEDIUKNAME.......cvvrrerrieerereeeeeeeieeieeeienens 18
Bediening
Reiniging.......
OPSIaG.. e
Verhelpen van storingen
Technische specificaties
Verwijdering

Algemene veiligheidsinstructies

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar
deze goed, samen met het garantiebewijs, de kas-
sabon en zo mogelijk de doos met de binnenver-
pakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uit-
sluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm
het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht
(in geen geval in viceistoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met
vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onder-
breken.

+  Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet
aan de kabel) wanneer u het apparaat niet
gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker
uit de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelma-
tig op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkings-
delen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheids-
instructies” in acht.
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Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat

U zult het volgende icoontje op het product vinden met waarschuwin-
gen of informatie:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Risico op brandwonden!
De temperatuur van het aanraakbare opperviak kan zeer hoog wor-
den tijdens het gebruik.
« Gebruik ovenhandschoenen bij het openen van het deksel van de
friteuse!

/\ WAARSCHUWING:

* Het apparaat niet gebruiken zonder olie of frituurvet. Brandgevaar!

+ Giet nooit water in de olie! Risico op vlam / explosie!

+ Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees voor-
zichtig! Vergeet niet, het apparaat na gebruik uit te schakelen! Zet
de schakelaar altijd op de stand “0” en verwijder de stekker uit het
stopcontact.

/\ LET OP: Oververhitting van het verwarmingselement

Neem de volgende aanwijzing in acht als u vet in de frituur wilt
gebruiken!

Het vet moet langzaam worden gesmolten, zodat het zich om
het verwarmingselement kan verdelen.

Als u het vet de eerste keer gebruikt of weer smelt, dreigt ge-
vaar voor oververhitting als de temperatuur te hoog wordt inge-
steld!

14



/\ LET OP: Oververhitting van het verwarmingselement
Vet voor de eerste keer gebruiken

+ Maak het vet tevoren vioeibaar in een andere bak.

/\ WAARSCHUWING:
Verhit het vet niet tot boven 50 °C om letsel tijdens het omvullen
te vermijden.

* Vul het vioeibare vet in de frituurbak.

+ Zodra het vereiste oliepeil bereikt is, kunt u aan de thermostaat de
gewenste temperatuur instellen.

Gehard vet in de frituur weer opwarmen

Als het vet in de frituur hard geworden is, kunt u bij het hernieuwd
verwarmen nauwelijks vaststellen hoe ver het vet aan de verwar-
ming al gesmolten is.

+ Draai de thermostaat langzaam op totdat het controlelampje het
bedrijf van de verwarming aangeeft.

NEDERLANDS

/\ Stop! Draai niet verder! De verwarming zal het vet nu lang-
Zaam verwarmen.

» Even later schakelt de verwarming weer uit.

» Schakel de verwarming weer in door de thermostaat iets bij te
stellen.

* Herhaal dit proces totdat het vet gesmolten is.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geauto-
riseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd
alleen door de fabrikant, onze technische dienst of een eender ge-
kwalificeerde persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

+ Dit apparaat kan alleen worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale

vermogens, of personen met onvoldoende kennis en ervaring als
15
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zij begeleid worden of zijn geinstrueerd in het veilig gebruik van het
apparaat en de gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reinigen en gebruikersonderhoud mag niet door kinderen wor-
den uitgevoerd zonder begeleiding.

/\ LET OP:
+ Dit apparaat mag tijdens het schoonmaken niet in water worden

W = N —m —
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ondergedompeld.

Verschillende oppervlakken van het apparaat komen tijdens gebruik

in aanraking met voedsel en olie. Volg onze aanwijzingen beschre-

ven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Gebruik het apparaat niet met een aparte timer of een aparte af-

standsbediening.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke

toepassingen zoals

- in personeelskeukens van winkels, kantoren, en andere werk-
plekken.

Het is niet bedoeld voor gebruik

- door gasten in hotels, motels en andere accommodatie;

- logeerboerderijen;

- in bed-and-breakfast accommodatie.

Leveringsomvang Het apparaat uitpakken
deksel 1. Haal het apparaat uit de verpakking.
behuizing 2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals
récipient a friture folies, vulmaterialen, kabelbinders en kartons.
regeleenheid met verwarmingselement 3. Controleer of alle accessoires in de doos zijn
petits paniers a fritures meegeleverd.
gros panier a fritures 4. Als de inhoud van de verpakking niet compleet
poignées pour panier a fritures is of schade wordt geconstateerd, het apparaat

niet gebruiken. Breng het apparaat terug naar
de leverancier.



i OPMERKING:
Verwijder productieresten en stof van het ap-
paraat zoals beschreven onder “Reiniging’”.

Overzicht van de bedieningselementen

Aan / uit-schakelaar en timerschakelaar
Bedrijfscontrolelampie (rood)
Temperatuurcontrolelampje (groen)
Temperatuurregelaar

Reservair frituurvet
Veiligheidsschakelaar
Restart-knop

Kabelvak

Frituurmand (klein)

10 Behuizing

11 Frituurmand (groot)

O oo N O WwhN -

Gebruiksaanwijzing

Gebruiksaanwijzingen

+ Verwijder regelmatig het in de olie achterge-
bleven frituurgoed (bijv. stukjes van de frites).
Vervang de olie wanneer u het apparaat
meerdere malen hebt gebruikt.

Gebruik voor het frituren kwalitatief goede
frituurolie of frituurvet.

+ Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn.
Vermijd het gebruik van margarine, olijfolie of
boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt voor
de friteuse omdat zij reeds bij een lage tempe-
ratuur rook kunnen ontwikkelen.

Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituur-
olie.

/\ WAARSCHUWING: Gevaar!

+ Vervang het vet/ de olie regelmatig!

+  Gebruik geen diepvriesproducten met een
ijslaagje!

+Droog vochtige levensmiddelen eerst af met
een doek.

/N WAARSCHUWING: Gevaar!

+ Te vochtige levensmiddelen (bijv. friet met
een ijslaagje enz.) veroorzaken een sterke
schuimvorming waardoor in het meest
ongunstige geval het hete vet / de olie kan
overlopen, hetgeen letsel kan veroorzaken.

+ Let op dat de veiligheidsschakelaar (6) be-
diend wordt wanneer het besturingselement in
de geleiding werd geschoven.

+  Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd
daarbij rekening met de hoedanigheid van het
frituurgoed. Als richtlijn geldt: voorgebakken
voedingsmiddelen hebben een hogere tempe-
ratuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

+ Als de olie of het vet nog heet is, mag u de
friteuse niet dragen of bewegen.

+  Strijk bij het frituren van deegachtige voedings-
middelen het overtollige deeg eraf en leg de
stukken voorzichtig in de olie.

+ Letop dat de handgreep correct aan de frituur-
mand is bevestigd.

+  De frituurmand mag maximaal 2/3 worden
gevuld. Maak de frituurmand niet te vol.

i OPMERKING: Maximale inhoud
Grote mand: 1000 g
Kleine manden: 500 g elk

Tips voor vermindering van acrylamide con-

centratie

+ Acrylamide is een chemische verbinding. Het
resulteert van het bruiningsproces (frituren,
bakken, braden, roosteren en grillen) in levens-
middelen die hoog zijn in koolhydraten (zetmeel
en suiker) zoals, bijvoorbeeld, aardappelen en
graanproducten.

+ Het vermoeden bestaat dat acrylamide de
genetische make-up beschadigt en kanker
veroorzaakt. Het daadwerkelijke risico voor de
mens is momenteel niet bekend.

+ Wij adviseren dat u de 170 °C niet overschrijdt
bij het frituren.

+ Bovendien adviseren wij dat u de frituurtijd zo
kort mogelijk houdt en voedsel maximaal tot

een gouden gele Kleur frituurt.
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+ Dikkere patat of stukken aardappel hebben
minder risico omdat de acrylamide zich voor-
namelijk in de buitenste laag bevindt.

+  Als u patat van verse aardappelen maakt, kunt
u de geschilde en in stukjes gesneden aardap-
pelen van te voren een uur in het water zetten.
Hiermee worden een deel van de suikers
(primaire stof voor acrylamide) uit de buitenste
lagen verwijdert.

Ingebruikname

Voor de eerste ingebruikname
1. Bevestig de handgreep aan de frituurmand:
*  Druk de uiteinden van de draad aan het
vrije uiteinde van de handgreep samen.
+Voer de hoeken in de draadogen aan de
binnenzijde van de mand.
+ Vergrendel de handgreep op de klem van
de frituurmand.

Elektrische aansluiting

+  Waarborg dat de apparaatspanning (zie type-
plaatje) en de netspanning overeenkomen.

+ Sluit de netsteker alleen aan op een correct
geinstalleerde en geaarde contactdoos.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van
3000 W opnemen. Bij een dergelijke aansluitwaar-
de is het raadzaam, te voorzien in een gescheiden
toevoer met een zekering via een 16 A veiligheids-
schakelaar voor huishoudelijk gebruik.

18

/\ LET OP: Overbelasting!

+  Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten
deze minimaal een diameter van 1,5 mm?
hebben.

+  Gebruik géén meervoudige contactdozen
omdat dit apparaat te veel vermogen heeft.

Aan / uvit-schakelaar

Als de schakelaar in de stand “0” staat, is het ap-
paraat uitgeschakeld.

Er zijn twee manieren waarop het apparaat kan
worden gebruikt:

Gebruik zonder de timerschakelaar

1. Zetde aan/ uit-schakelaar (1) op de stand
‘ON’".

2. Selecteer de gewenste temperatuur met de
temperatuurregelaar (4).

Gebruik met de timerschakelaar

1. Selecteer de gewenste frituurtiid met de timer-
schakelaar (1) (5 tot 30 minuten).

2. Selecteer de gewenste temperatuur met de
temperatuurregelaar (4).

i OPMERKING:

Als de tijd verstreken is, hoort u een geluidssig-
naal. Het apparaat wordt automatisch uitgescha-
keld.

Bediening

1. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar
het apparaat onderbroken is en dat het appa-
raat is uitgeschakeld (De controlelampjes zijn
uit.).

2. Neem het deksel van de friteuse. Zorg ervoor
dat het deksel wordt gesloten zodra het ap-
paraat bezig is met opwarmen of frituren.

3. Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de
pan (maximaal 5 I). Het vul niveau moet tussen
de min- en max-markering liggen.



4. Sluit de steker aan op een correct geinstalleer-
de en geaarde contactdoos. Het rode controle-
lampje brandt. Stel de temperatuurregelaar (4)
door draaien in op de gewenste temperatuur.

5. Zet het apparaat uit met de aan / uit-schake-
laar. Zet de schakelaar op de stand “ON” of
stel de timer in.

6. Het groene controlelampje brandt. Wanneer
de ingestelde temperatuur bereikt is, dooft het
groene controlelampije. Laat de frituurmand
met het frituurgoed langzaam in het hete vet
zakken.

7. Het groene controlelampije schakelt tijdens
het frituren meerdere malen aan en uit. Dit is
normaal en betekent dat de temperatuur via
de thermostaat gecontroleerd en constant
gehouden wordt. Na afloop van de frituurtijd (de
frituurtijden vindt u op de verpakking van de
levensmiddelen of in het recept), verwijdert u
het frituurgoed.

8. Laat de olie een beetje van het frituurgoed
afdruipen.

Na gebruik

1. Zetde aan/ uit-schakelaar op de stand “0".

2. Draai de temperatuurregeling en/of de timer
terug naar de beginstand.

3. Verwijder de stekker uit het stopcontact.

4. Laat het apparaat afkoelen.

Reiniging

/N WAARSCHUWING:

+ Trekt u vodr het reinigen altijd eerst de stek-
ker uit de contactdoos en wacht u tot het
apparaat is afgekoeld.

+ De regeleenheid van het apparaat nooit in

water onderdompelen. Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LET OP:

+  Gebruik géén draadborstel of andere schu-
rende voorwerpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reini-
gingsmiddelen.

Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat
u met de reiniging begint. U moet het apparaat
na het gebruik in ieder geval nog 1-2 uur laten
afkoelen om verbrandingen te vermijden.

Frituurmand

+ Trek het frituurreservoir eruit en giet de olie
naar opzij weg om de olie te vervangen.

+  De frituurhouder kan worden gereinigd in warm
water met een mild wasmiddel. Het is vaat-
wasbestendig. Vermijd overmatig gebruik van
afwasmiddel.

NEDERLANDS

Frituurmanden en deksel

+  De frituurmanden, handgrepen en het deksel
kunnen worden schoongemaakt in warm water
met een mild afwasmiddel.

+ Zorg ervoor dat alles grondig droog is na het
schoonmaken.

Behuizing en regeleenheid

Deze onderdelen schoonmaken met een vochtige

doek.

Opslag

* Reinig het apparaat zoals beschreven en laat
het dan volledig opdrogen.

+  Wij raden aan om het apparaat in de oorspron-
kelijke verpakking te bewaren wanneer u het
voor een langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het toestel altijd buiten bereik van
kinderen, op een goed geventileerde en droge
plek.

Verhelpen van storingen
Apparaat functioneert niet

Maatregel:

+  Controleer de netaansluiting.

+ Controleer de stand van de aan / uit-schake-
laar.

+ Controleer de positie van de thermostaat.
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Verdere mogelijke oorzaken:

Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidsscha-
kelaar (6).

Hij voorkomt dat de verwarming abusievelijk wordt
ingeschakeld.

Maatregel:
Controleer de correcte montage van het bestu-
ringselement.

Oververhittingsbeveiliging

*  Als het frituurvet te warm wordt, wordt de
oververhittingshescherming van het apparaat
automatisch ingeschakeld. Het apparaat is dan
niet meer operationeel.

+ Trekin dat geval de steker uit de contactdoos.

¢ Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen
voordat u op de rode “RESTART -knop (7)
aan de binnenzijde van het besturingselement
drukt om de frituurpan opnieuw te gebruiken.
Gebruik daarvoor een minimaal 4 cm lang
voorwerp van hout of kunststof.

Technische specificaties
MOGEL: .o PC-FR 1038
LYo LT 1T 230 V~, 50/60 Hz
StroomVerbruik: ........cc.oveevrerrernneiennriennnn, 3000 W
Velligheidsklasse: ........c.couververererrerireincineiesienenns I
Netto gewicht: ... ong. 3,2 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen
te maken in de loop van voortdurende productont-
wikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,
zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit
en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd

volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potenti€le milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische ap-
paraten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inza-
melingspunten.



Mode d’emploi

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit.
Nous espérons qu'il vous apportera satisfaction.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particulierement indiquées. Veillez a bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d’endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informa-
tions.

Contenu
Liste des différents éléments de commande ........ 3
Conseils généraux de SECUMté ........c.oconvrererres 21
Conseils spécifiques de Securité ..........coc.rurres 22

LIVIQISON. ...
Déballer I'appareil
liste des différents éléments de commande........ 25

Consignes d'Uitlisation............ccccoeeerreereeerneeennens 25
MiISE €N SEIVICE. .....evmvercererereereeereeereeeeeeeeeeenes 26
UBlISALON. ..ot
Nettoyage
Rangement.........covveveineneinneesereese s 27

En cas de problemes .........coocuvervrerrnereresiireninnn, 27
Caractéristiques techniques
EMINation ........c.coovveveereereeeeeeseeseeeee e

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre 'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

+ Nelutilisez pas en plein air. Protégez-le de la
chaleur, des rayons directs du soleil, de I'humi-
dité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et
des objets tranchants. N'utilisez pas cet appa-
reil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussitot le cable d’alimentation.

+ Arrétez l'appareil et débranchez toujours le
cable d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas
de panne.

* Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piéce,
toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ Iy alieu d'inspecter l'appareil et le bloc
d'alimentation réguliérement en vue d'éven-
tuels signes d'endommagements. Lorsqu’un
endommagement est détecté, l'appareil ne doit
plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

* Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants,
ne laissez pas les emballages (sac en plas-
tique, carton, polystyrene) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec
le film. Il'y a risque d’étouffement !

+  Respectez les “Conseils de sécurité spéci-
fiques” ci-dessous.
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Conseils spécifiques de sécurité

Sur le produit, vous trouverez licdne suivant indiquant un avertisse-
ment ou des informations:

AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Surface chaude !

La température de la surface palpable peut devenir tres élevéee pen-

dant utilisation.

+ Utilisez des maniques lorsque vous ouvrez le couvercle de la
friteuse !

/\ AVERTISSEMENT :

+ Nutilisez pas l'appareil sans huile ou matiére grasse. Risque
d’incendie !

* N'ajoutez jamais d'eau dans I'huile! Risque d’incendie/explosion
a inflammation instantanée !

* Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de sur-
chauffe. Soyez trés prudent! N'oubliez pas d'éteindre 'appareil
apres utilisation! Tournez toujours le bouton sur la position “0” et
débranchez 'appareil de I'alimentation.

/\ ATTENTION : Surchauffe de I'élément chauffant

Respectez cette indication importante si vous souhaitez utiliser
de la matiére grasse dans la friteuse!

|l faut faire fondre la matiére grasse lentement pour qu’elle
puisse entourer |I‘élément chauffant.

Ily a risque de surchauffe, si la matiére grasse est ajoutée pour
la premiére fois ou est fondue de nouveau et la température
choisie est trop élevée!
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/\ ATTENTION : Surchauffe de I'élément chauffant

Premier ajout de matiére grasse

* Fluidifiez la matiére grasse au préalable dans un récipient séparé.
/N AVERTISSEMENT :
Ne chauffez pas la matiére grasse a plus de 50°C pour éviter des
blessures lors du transvasement.

* Versez la matiére grasse fluide dans le bac a huile de friture.

* Quand le niveau d‘huile requis est atteint, réglez la température
souhaitée sur le thermostat.

Réchauffer de la matiere grasse durcie dans la friteuse

Si la matiere grasse se trouvant dans la friteuse a durci, vous pouvez
difficilement constater a quel point elle a déja fondu, en bas, prés du
chauffage.

* Augmentez lentement le thermostat jusqu‘a ce que la lampe
temoin indique le fonctionnement du chauffage.

FRANGAIS

/\ Stop! Ne tournez pas plus loin ! Le chauffage va maintenant
rechauffer lentement la matiére grasse.

* Peu apres, le chauffage s'arréte de nouveau.
+ Rallumez le chauffage en réglant de nouveau le thermostat.
* Répétez le processus jusqu‘a ce que la matiére grasse ait fondu.

* Ne réparez pas l'appareil vous-méme. Contactez plut6t un techni-
cien qualifie. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer
le cable défectueux que par un cable équivalent et que par le fabri-
cant, notre service aprés-vente ou toute personne de qualification
similaire.

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants d’age supérieur a
8 ans et par les personnes aux capacités sensorielles, physiques

ou mentales réduites, ainsi que par les personnes sans expeérience
23
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ou connaissances, tant qu’elles sont supervisées et instruites a
[utilisation de I'appareil en sécurité et tant qu’elles en comprennent
les risques.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre effectués
par les enfants sans supervision.

/\ATTENTION :
« Cet appareil n'est pas destiné a étre immergé dans 'eau pendant

W = N — —
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le nettoyage.

Plusieurs surfaces seront en contact avec des aliments et de Ihuile.
Respectez nos consignes a cet égard dans le chapitre “Nettoyage”.
N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur ou une télécommande a
part.

Cet appareil est réservé a un usage familial et aux applications simi-
laires telles que :

- les cuisines de magasins, bureaux et d’autres sites commerciaux.
I n'est pas destiné a étre utilisé :

- par des clients dans des hétels, motels et autres logements ;

- dans des exploitations agricoles ;

- dans des chambres d'hotes.

Livraison Déballer I'appareil
couvercle 1. Enlevez l'appareil de son emballage.
cuve 2. Enlevez toutes les fournitures d'emballage
récipient a friture telles que les papiers, les matiéres de remplis-
bloc de commandes avec élément chauffant sage, les colliers de serrage et les cartons.
petits paniers a fritures 3. Vérifiez que la boite comprend tous les acces-
gros panier a fritures soires.
poignées pour panier a fritures 4. Sile contenu de la boite est incomplet ou en

cas de dégats, n'utilisez pas I'appareil. Ren-
voyez-le immédiatement au détaillant.



i NOTE:

Nettoyez les résidus de fabrication et la pous-
siére présents sur I'appareil comme décrit dans
“Nettoyage”.

Liste des différents éléments de
commande

Bouton On/off et minuterie

Témoin de contrdle de service (rouge)
Témoin de contrdle de la température (vert)
Thermostat

Récipient a friture

Interrupteur de sécurité

Bouton Restart

Compartiment a cable

Panier a friture (petit)

10 Parois

11 Panier a friture (gros)

O oo N O WwhN -

Consignes d'uitlisation

Conseils d'utilisation

+ Retirez réguliérement les restes de fritures
en suspension dans I'huile (par exemple des
morceaux de frites). Veuillez changer 'huile
apreés plusieurs usages.

Utilisez pour vos fritures une huile ou une
matiere grasse de bonne qualité.

+ Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir
résister & la chaleur. Evitez d'utiliser de la
margarine, de I'huile d'olive ou du beurre. Ces
types de graisse ne conviennent pas pour la
friture car ils peuvent dégager des fumées déja
a de plus faibles températures.

Nous conseillons I'utilisation d’huiles a friture
liquides.

/\ AVERTISSEMENT : Danger!

+ Changez absolument la matiére grasse/
['huile réguliérement.

+ Nutilisez aucun produit surgelé couvert de
glace!

+  Séchez les aliments humides au préalable
avec un torchon.

/\ AVERTISSEMENT : Danger!

+ Des aliments trop humides (par exemple des
frites couvertes abondamment de glace etc.)
generent une formation de mousse impor-
tante, ce qui, dans le cas le plus défavorable,
peut entrainer le débordement de la matiere
grasse/l'huile chaude et provoquer des bles-
sures.

+Veuillez noter que l'interrupteur de sécurité (6)
est actionné lorsque I'élément de commande
est poussé dans le guidage.

+ Choisissez la température de friture appropriée
en prenant compte de la nature des aliments
que vous voulez frire. En régle générale, les
produits alimentaire précuits requiérent une
température plus élevée que les produits
alimentaires crus.

+ Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse
lorsque I'huile ou la matiére grasse est encore
chaude.

+ Pensez toujours a faire des entailles sur les
produits alimentaires a base de pate, avant de
les faire frire. Laissez-les ensuite glisser tout
doucement dans I'huile.

+  Vérifiez que la poignée du panier a friture est
fermement installée.

* Le panier a friture ne doit étre rempli au maxi-
mum qu'au 2/3. Ne remplissez pas excessive-
ment le panier de friture.

i NOTE : Capacité maximum
Gros panier: 1000 g
Petits paniers : 500 g chacun

Astuces pour réduire la concentration d’amide

acrylique

+ L'amide acrylique est une substance chimique.
II provient du processus de bronzage (grande
friture, cuisson, friture, cuisson au four ou a feu
vif et grillade) des aliments riches en glucides
(amidon et sucre) comme, par exemple, les
pommes de terre et les produits & base de
céréales.
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+ On soupgonne que I'amide acrylique nuit au
maquillage génétique et est cancérigéne. Le
risque réel pour ’homme n’est pas connu a ce
jour.

+ Nous vous conseillons de ne pas dépasser
170 °C pendant la friture.

+ De plus, nous vous conseillons de réduire le
plus possible le temps de friture et de faire
frire les aliments afin d’atteindre une couleur
maximum jaune dorée.

+  Les frites ou les morceaux de pommes de
terre plus épais sont moins affectés car 'amide
acrylique se situe principalement dans la
couche extérieure.

+ Sivous utilisez des pommes de terre fraiches
pour faire des frites, vous pouvez faire trem-
per les morceaux pelés et coupés une heure
al'avance. Cela enléve le sucre (substance
primaire de I'amide acrylique) des couches
extérieures.

Mise en service

Avant la premiére utilisation
1. Fixez la poignée au panier & friture :
+  Comprimez les extrémités des fils de fer a
I'extrémité libre de la poignée.
* Introduisez les angles dans les oeillets en
fils de fer a l'intérieur du panier.
+ Verrouillez la p0|gnee au panier.

2. Sortezle cable d’alimentation de son comparh-
ment.

Raccordement électrique

+ Veérifiez que la tension de 'appareil (plaque
signalétique) corresponde a la tension du
secteur.

+ Branchez la fiche du secteur uniquement dans
une prise électrique & contact protégé installée
selon les regles.
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Puissance électrique

Au total, l'appareil peut absorber une puissance de
3000 W. Il est conseillé, pour une telle puissance
électrique, d'avoir recours a une canalisation
électrique séparée et une protec-tion par fusibles
par disjoncteur de 16 A.

/\ ATTENTION : Surcharge!

+ Lorsque vous utilisez des cables de rallonge,
cellesci doivent avoir une section de cable de
1,5 mm? au minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné
que le présent appareil est trop puissant.

Bouton On/off

Lorsque le bouton est sur la position “0”, 'appareil
est éteint.

L'appareil peut s'utiliser de deux fagons :

Utilisation sans minuterie

1. Déplacez le bouton on/off (1) vers la position
‘ON’".

2. Sélectionnez la température que vous souhai-
tez & l'aide du thermostat (4).

Utilisation avec la minuterie

1. Sélectionnez le temps de cuisson que vous
souhaitez avec la minuterie (1) (5 a 30 mi-
nutes).

2. Sélectionnez la température que vous souhai-
tez a l'aide du thermostat (4).

i NOTE :
Une fois le temps écoulé, une sonnerie retentira.
L'appareil s'éteindra automatiquement.

Utilisation

1. Assurez-vous que l'appareil est arrété et dé-
branché (Les témoins lumineux sont éteints).

2. Retirez le couvercle de la friteuse. Assurez-
vous que le couvercle est fermé a chaque fois
que l'appareil chauffe ou frit.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac
(5 litres au maximum) d'huile ou de matiére
grasse. Le niveau de remplissage doit se
trouver entre les marques Min et Max.



4. Branchez I'appareil dans une prise de courant.
Le témoin lumineux rouge est allumé. Tournez
le thermostat (4) pour le positionner sur la
température désirée.

5. Allumez I'appareil a l'aide du bouton on/off.
Réglez-le sur la position “ON” ou sélectionnez
une heure.

6. Le voyant de contrble vert s'allume. Une fois
la température réglée atteinte, le voyant de
controle vert s'éteint. Déposez délicatement
le panier & friture chargé d’aliments dans la
graisse brllante.

7. Pendant le fonctionnement, la lampe vert
s'éteint et s'allume plusieurs fois. Ceci est
normale et indique que la température est
controlée et maintenue par régulation ther-
mostatique. A la fin du temps de friture (les
temps de friture se trouvent sur les emballages
des aliments ou dans vos recettes), retirez le
panier a friture de 'appareil.

8. Laissez vos aliments frits s'‘égoutter pendant
un court instant.

Fin du fonctionnement

1. Réglez le bouton on/off sur la position “0”.

2. Remettez le thermostat et/ou la minuterie au
début.

3. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

4. Laissez I'appareil refroidir.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours I'appareil avant de le
nettoyer. Laissez-le également refroidir.

+ Ne plongez jamais le bloc de commandes
dans l'eau. Cela pourrait provoquer un choc
électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni
d'ustensile abrasif.

+ Nutilisez jamais de détergent abrasive.

Attendez que la friteuse ait completement refroidi
avant de commencer le nettoyage. Sll est toutefois
important d'attendre 1 a 2 heures aprés utilisation
afin d'éviter tout risque de brdlures.

Récipient a friture

+ Pour changer I'huile, retirez le bac de friture et
déversez I'huile latéralement.

+  Le récipient a friture peut étre nettoyé a l'eau
chaude avec un détergent doux. Il va au lave-
vaisselle. veillez a ne pas utiliser trop de
détergent.

Paniers a fritures et couvercle

+ Les paniers, les poignées et le couvercle
peuvent tous étre lavés a l'eau chaude avec
un détergent doux.

+ Assurez-vous que tout est bien sec aprés le
lavage.

Cuve et bloc de commandes
Nettoyez ces piéces a l'aide d'un tissu légérement
humide.

Rangement

+  Nettoyez 'appareil comme décrit et laissez-le
complétement sécher.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil
dans son emballage d'origine, si vous ne sou-
haitez pas I'utiliser pendant une plus longue
période.

+ Rangez toujours I'appareil hors de la portée
des enfants dans un endroit bien ventilé et sec.

En cas de problémes
I'appareil ne marche pas
Remede:
+  Vérifiez le branchement au secteur.

+ Vérifiez la position du bouton on/off.
+  Vérifiez la position du thermostat.
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Autres causes possibles:

Votre appareil est équipé d'un interrupteur de
sécurité (6).

Il évite la mise en marche intempestive du chauf-
fage.

Reméde:

Contrélez le bon positionnement de I'élément de
commande.

Protection anti-surchauffement

+  Silhuile devient trop chaude, la protection
contre la surchauffe de 'appareil s’enclenchera
automatiquement. L'appareil n’est alors plus
prét au fonctionnement.

+ Débranchez le cable d'alimentation.

+  Nactionnez le bouton poussoir ‘RESTART”
(7), sur la face arriére de I'appareil, qu'aprés
refroidissement complet de I'appareil pour
réutiliser la friteuse. A cet effet, utilisez un objet
en bois ou en matiére synthétique long d’au
moins 4 cm.

Caractéristiques techniques

MOTEIE : .oovvvvreereeeeeeeeeeereeeens PC-FR 1038
Alimentation = ........oceeveeerreeerneinens 230 V~, 50/60 Hz
Consommation électrique : .........ccocvveervnees 3000 W

Poidsnet : .......cccovvuueee.

environ 3,2 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications
de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives
CE en vigueur, telles que les directives sur la com-
patibilité électromagnétique et les faibles tensions
et a été fabriqué selon les derniers réglements de
sécurité.
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Elimination
Signification du symbole de “Poubelle a rou-
lettes”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération muni-
cipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.



Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos
que disfrute con el uso de este aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias in-
condicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

£\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demu-
estra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u
otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Contenido
Indicacion de los elementos de manejo................ 3
Indicaciones generales de seguridad.................. 29
Instrucciones especiales de seguridad
para el aparato ... 30
Contenido de la Caja........c.ceeeeeeerineeinienenns 32
Desembalaje del diSpositivo ..............occeereeeereenns 32

Indicacion de los elementos de manejo...
Notas de aplicacion...........c.ccevevvrerrerrererernernnnns
Puesta en marcha...........cccooenereneenneenseenecenne.

LIMPIEZA......cvorerreerieeese s ssnens
GUANdAAO.......ooeeveereirierieeeersi s
Reparacion de fallos
Especificaciones técnicas
ElMINACION «...oovvoeerrerereeeererseeesseeesseeesseeeeenns

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y
guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de
pago y si es posible también el cartén de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso priva-
doy para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional. No lo utilice
al aire libre.

No lo exponga al calor, a la entrada directa de
rayos de sol, a la humedad (en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos
humedas. En caso de que el aparato esté
humedo o mojado retire de momento la clavija
de la caja de enchufe.

Desconecte el aparato y siempre retire la
clavija de la caja de enchufe (por favor tire de
la clavija y no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacion, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.
El aparato y el cable de alimentacion de red
se deben controlar regularmente para garan-
tizar que no estén dafiados. En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje ma-
terial de embalaje (Bolsas de plastico, carton,
poliestireno etc.) a su alcance.

A\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina.
iExiste peligro de asfixia!

Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
especiales de seguridad...” indicadas a conti-
nuacion.

ESPANOL
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Instrucciones especiales de seguridad para el aparato

En el producto encontrara los siguientes iconos con advertencias o
informacion:

é AVISO: jSuperficie caliente!
iRiesgo de quemaduras!

La temperatura de la superficie accesible puede ser muy elevada
durante el uso.
« jUtilice guantes para horno al abrir la tapa de la freidora!

/\ AVISO:

* No utilice el dispositivo sin aceite ni grasa. jRiesgo de fuego!

* iNunca afiada agua al aceite! jRiesgo de rafagas de fuego /
explosion!

* En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los aceites
y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide desconectar el aparato
después del funcionamiento! Siempre sittie el conmutador en la
posicion “0” y desenchufe el dispositivo de la red eléctrica.

/\ ATENCION: Sobrecalentamiento del elemento calentador
Rogamos prestar atencion a esta importante nota, si quiere
utilizar grasa!

La grasa debe derretir lentamente para que pueda envolver el
termostato.

iSi la grasa se pone por primera vez o se usa grasa ya usada,
existe peligro de sobrecalentamiento si se ha elegido una tem-
peratura demasiado alta!
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/\ ATENCION: Sobrecalentamiento del elemento calentador
Colocar la grasa por primera vez

* Derretir la grasa antes un recipiente separado.

/\ AVISO:
No caliente la grasa a una temperatura superior de 50°C para evi-
tar lesiones al manipular la grasa caliente.

« Vierta con cuidado la grasa liquida en el recipiente de la freidora.
« Si se ha alcanzado el nivel de aceite requerido, usted puede ajus-
tar en el termostato la temperatura deseada para freir.

Recalentamiento de grasa endurecida en la freidora

Si la grasa se ha endurecido en la freidora apenas podra constatar
si ya esta derretida abajo donde esta la calefaccion.

« Gire lentamente el termostato subiendo la temperatura hasta que
la [ampara de control indique el funcionamiento de la calefaccion.

/\ jAITO! {No siga girando el termostato! Ahora la calefaccion
esta calentando lentamente la grasa.

+ Poco después, la calefaccion vuelve a desconectarse.
* Vuelva a encender la calefaccion reajustando el termostato.
* Repita este proceso hasta que la grasa esté derretida.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento
autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por
uno de la misma calidad solamente por el fabricante, nuestro servi-
cio al cliente o0 una similar persona cualificada.

* Pueden utilizar este aparato niilos mayores de 8 afios y personas
con con minusvalias fisicas, sensoriales 0 mentales, o sin experien-
cia ni conocimientos, siempre que se les someta a supervision o se
les instruya respecto a su uso de forma segura y de manera que
entiendan los peligros existentes.

ESPANOL
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Los niflos no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento no deben realizarlo nifos sin su-
pervision.

/\ ATENCION:
« Este aparato no se ha disefiado para ser sumergido en agua

W = N —m —

32

durante la limpieza.

Varias superficies entraran en contacto con la comida y el aceite.

Siga las instrucciones adecuadas del capitulo de “Limpieza”.

No utilice el aparato con un temporizador separado ni con un siste-

ma de control remoto separado.

Este aparato se ha disefiado para el uso en el hogar y en aplicacio-

nes similares, tales como

- cocinas para el personal en tiendas, oficinas y otras instalaciones
industriales.

NO se ha disefiado para ser utilizado

- por clientes en hoteles, moteles y otros tipos de alojamientos;

- engranjas;

- en pensiones.

Contenido de la caja 3. Compruebe que la caja incluye todos los
accesorios.

4. Siel contenido de la caja esté incompleto o si
encuentra dafios, no haga funcionar el apara-
to. Devuélvalo inmediatamente al comerciante.

tapa

carcasa

receptaculo profundo para freir

conjunto de control con elemento calefactor

cestas el freir pequefias i NOTA:

cesta el freir grandes Limpie los restos de fabricacién y el polvo del

mangos de cestas el freir dispositivo como se describe en el apartado
‘Limpieza”.

Desembalaje del dispositivo

Saque el dispositivo de su embalaje.

Retire todos los materiales de embalaje, como
laminas, material de relleno, ataduras de
cables y cartones.



Indicacién de los elementos de manejo

1 Interruptor de encendido/apagado y del tempo-
rizador

Luz de control de funcionamiento (roja)
Luz de control de temperatura (verde)
Regulador para la temperatura
Recipiente para la grasa de freir
Interruptor de seguridad

Boton Restart

Casilla de cable

Cesta el freir (pequefia)

10 Carcasa

11 Cesta el freir (grande)

O© oo N Ol b wd

Notas de aplicacion

Indicaciones para el uso

+ Aparte regularmente restos de alimentos
(como por ejemplo trozos de patatas fritas) del
aceite. Después de varias utilizaciones deberia
cambiar el aceite.

Para freir utilice aceite o grasa de calidad
buena.

+ Losaceites y las grasas se tienen que poder
calentar en temperaturas altas. Evite el uso de
margarina, aceite de oliva 0 mantequilla. Estos
tipos de grasa no son los apropiados para freir,
por producir humo en temperaturas bajas.

Recomendamos el uso de aceite para freir
liquido.

/\ AVISO: jPeligro!

+  Cambie regularmente la grasa / el aceite.

+ iNo use productos congelados recubiertos
con cristales de hielo!

+  Seque los alimentos himedos antes con un
pario.

¢ Los alimentos muy himedos (p. €j. patatas
fritas con cristales de hielo etc.) pueden
producir exceso de espuma y salpicaduras al
meterlos en la canasta de la freidora y, en el
peor de los casos, la grasa / el aceite caliente
puede desbordarse y causar lesiones.

+ Por favor tenga en cuenta, que se acciona el
interruptor de seguridad (6), al haber empuja-
do el elemento de control en la guia.

+ Elija la temperatura apropiada para freir,
respetando la clase de alimento. Por norma:
Alimentos precocinados necesitan una mayor
temperatura que alimentos frescos.

+ Cuando esté el aceite o la grasa todavia ca-
liente, no debe mover o desplazar la freidora.

+ Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra
masa debe quitar la masa sobrante e introdu-
cir los trozos cuidadosamente en el aceite.

+Tenga por favor atencién que la empufiadura
en la cesta de freir esté bien sujetada.

¢ Lacesta de freir s6lo se debe llenar hasta 2/3
de su capacidad. No sobrellene la cesta de
frefr.

i NOTA: Capacidad maxima
Cesta grande: 1000 g
Cestas pequefias: 500 g cada una

Consejos para reducir la concentracion de

acrilamida (amida acrilica)

+ La acrilamida (amida acrilica) es un compues-
to quimico. Tiene su origen en un proceso de
cocinar (freir en dispositivo profundo, hornear,
freir, asar y asar a la parrilla) alimentos con
alto contenido de carbohidratos (almidén y
azlcar) como, por ejemplo, patatas y cereales.

+  Se sospecha que la acrilamida dafa la estruc-
tura genética y provoca cancer. No se conoce
actualmente el riesgo real para los seres
humanos.

+ Recomendamos que no sobrepase la tempe-
ratura de 170 °C cuando fria en un dispositivo
profundo.

+ Por ofra parte, se recomienda que mantenga
el tiempo de fritura lo mas corto posible y que
fria los alimentos hasta conseguir el maximo
color amarillo dorado.

+ Los trozos de patata mas gruesos se ven
menos afectados, ya que la acrilamida esta
principalmente en la capa exterior.
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+  Si obtiene patatas fritas a partir de patatas
frescas, puede poner a remojo las patatas
peladas y cortadas una hora antes. De esta
forma, se eliminan parte de los azlcares (sus-
tancia principal de la acrilamida) de las capas
exteriores.

Puesta en marcha

Antes del primer uso
1. Coloque el mango en la cesta el freir:
+  Apriete los extremos del hilo en el extremo
libre de la empufiadura.
+  Guie los angulos en los ojetes de alambre
en el interior de la cesta.

casilla de cable.

Conexion eléctrica

+ Asegurese que la tensién del aparato (vea la
placa del tipo) coincida con la tension de red.

+ Solo conecte el enchufe con un receptaculo
aislado de tierra debidamente instalado.

Consumo Nominal

El equipo puede asumir una potencia de 3000 W
en total. Con este consumo nominal es recomen-
dable utilizar un cable de alimentacion separado
con una proteccion por medio de un conmutador
16A.

/\ ATENCION: Sobrecarga!

+  Si utiliza cables alargadores, deberian tener
un didmetro de al menos 1,5 mm2

+ No utilice enchufes multiples, como este
equipo es demasiado potente.

Interruptor de encendido/apagado

Cuando el interruptor esta en la posicion “0”, el
dispositivo esta apagado.

Hay dos formas de utilizar el dispositivo:

Uso sin el interruptor del temporizador

1. Mueva el interruptor de encendido/apagado (1)
ala posicion “ON”.

2. Seleccione la temperatura deseada con el
control de temperatura (4).

Uso con el interruptor del temporizador

1. Seleccione el tiempo de coccién deseado con
el interruptor del temporizador (1) (5 a 30 mi-
nutos).

2. Seleccione la temperatura deseada con el
control de temperatura (4).

i NOTA:

Cuando el tiempo se haya acabado, sonara
una campana. El dispositivo se desconectara
automaticamente.

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desco-
nectado de la red y apagado (Las lamparas de
control estan apagadas).

2. Aparte la tapadera de la freidora. Asegurese
de que la tapa esta cerrada siempre que el
dispositivo esta calentandose o friendo.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con
aceite o grasa (por lo méximo 5 1). El nivel de
relleno se tiene que encontrar entre la marca
Min- y Max-.

4. Introduzca la clavija en una caja de enchufe
con tomatierra. Se ilumina la lampara de con-
trol roja. Girando el regulador de temperatura
(4) ajuste la temperatura deseada.

5. Encienda el dispositivo con el interruptor de
encendido/apagado. Sitelo en la posicion
“ON’ 0 seleccione un tiempo.

6. Se ilumina la ldmpara de control verde. Al al-
canzar la temperatura, se apagara la ldmpara
de control verde. Cologue con cuidado la cesta
de freir con los ingredientes a freir en la grasa
caliente.



7. Durante el proceso de freir la lampara de con-
trol verde se conectara y desconectara unas
cuantas veces. Esto es normal y muestra que
la temperatura se mantiene y esta controlada
de forma termostatica. Después del transcurso
del tiempo de fritura (Los tiempos de fritura
estan indicados en el embalaje de los alimen-
tos 0 en la receta), retire la cesta de freir.

8. Deje que los trozos fritos goteen un poco el
aceite.

Fin del funcionamiento

1. Situe el interruptor de encendido/apagado en
la posicion “0”.

2. Gire el control de temperatura y/o el tempori-
zador de nuevo al principio.

3. Desenchufe el dispositivo de la red eléctrica.

4. Deje que el dispositivo se enfrie.

Limpieza

I\ AVISO:

+ Desconectar antes de cada limpieza el
enchufe y espere siempre que el equipo se
haya enfriado.

+ Nunca sumerja en agua el conjunto de
control. Se podria producir una descarga
eléctrica o un incendio.

/\ ATENCION:

+No utilice ningtin cepillo metalico u otros
objetos que rayen el aparato.

+No utilice detergentes agresivos o que rayen.

Espere con la limpieza hasta que la freidora esté
completamente fria. De todas formas deberia es-
perar de 1 a 2 horas después del uso, para evitar
posibles quemaduras.

Recipiente para la grasa de freir

+ Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente
para la grasa de freir y vierta el aceite por los
lados.

+  Elreceptaculo para freir se puede limpiar
en agua templada con un detergente suave.
Se puede lavar en el lavavaijillas. Procure no
utilizar demasiado detergente.

Cestas el freir y tapa

+ Las cestas, los mangos y la tapa se pueden
lavar en agua templada con detergente suave.

+ Asegurese de secarlo todo completamente
después de lavarlo.

Carcasa y conjunto de control
Limpie estas piezas con un pafio ligeramente
humedecido.

ESPANOL

Guardado

+ Limpie el aparato como se describe y déjelo
secar por completo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su
embalaje original, si no va a usarlo durante un
periodo de tiempo prolongado.

+  Guarde siempre el aparato fuera del alcance
de los nifios en un lugar con buena ventilacion
Y Seco.

Reparacion de fallos
El aparato no tiene funcion

Remedio:

+ Supervise la conexion a la red.

+ Compruebe la posicién del interruptor de
encendido/apagado.

+ Supervise la posicion del termostato.

Otras posibles causas:

Su aparato esta equipado con un interruptor de
seguridad (6).

Este evita la conexion no intencional de la calefac-
cion.

Remedio:

Controle el ajuste correcto del elemento de control.
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Proteccion de sobrecalentamiento

+ Siel aceite se calienta demasiado, se acti-
vara automaticamente la proteccion frente a
sobrecalentamiento del dispositivo. El aparato
no estara ahora disponible para el servicio.

+ Retire la clavija de la caja de enchufe.

+  Cuando se haya enfriado por completo el
aparato, accione primero el botén “RESTART”
(7) que se encuentra en la parte posterior del
elemento de control, de modo que pueda utili-
zar nuevamente la freidora. Para ello, utilice un
objeto de plastico o de madera con un tamafio
por lo minimo de 4 cm.

Especificaciones técnicas

MOGEIO: ..o PC-FR 1038
Suministro eléctrico:.......c..couunn.. 230 V~, 50/60 Hz
POtENCIA: <...oeeeeeee e, 3000 W
Proteccion clase:. |

PesO NEtO: ..o aprox. 3,2 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y
de disefio en el curso del desarrollo continuo del
producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabrica-
da segun las Ultimas normas de seguridad.
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Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o
defectuosos en los puntos de recoleccion munici-
pales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacion de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos vigjos.

Su municipalidad le proporcionara informacién
sobre los puntos de recoleccion.



Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi augu-
riamo buon divertimento nell'uso dellapparecchio.

Simboli per questo manuale di istruzioni per
l'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all'apparecchio:

£\ AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per 'apparecchio o altri
oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Elementi di comando...........coocmremreermrenerenerirennns 3
Norme di sicurezza generali............cooeeeeveveeneeens 37
Avvertenze speciali di sicurezza
per questo apparecchio ..........c.oeeeeveeveeiecrnnn. 38
FOMMItUra. ..o e 40
Disimballare il dispositivo ............ccceerrevvrervncrnnnn. 40

Elementi di comando
Istruzioni relative al funzionamento
Messa in esercizio

PUNIZIA. ...

Conservare il dispoSitivo .........ocveervermerrrerreniennns 43
Rimozione guasti
Specifiche tecniche
SMAIIMENLO.....eovvererrererreeereeeee e

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola
di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzio-
ni per l'uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente
per scopi privati e conformemente al tipo di
applicazione previsto. Questo prodotto non &
stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale.

+ Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal
calore, nonché dall'esposizione diretta ai raggi
solari e dall'umidita (non immergerlo mai in so-
stanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare lapparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano
la spina, non tirando il cavo) allorché non si uti-
lizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione 'apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre 'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+  Controllare regolarmente che I‘apparecchio
e il cavo non presentino tracce di danneggia-
mento. In tal caso I'apparecchio non deve piu
essere utilizzato.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

*  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto
di plastica, scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla
portata dei bambini.

A\ AVVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-
rezza’.
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Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

Sullapparecchio € riportata la seguente icona con avvertenze o infor-
mazioni:

AWVISO: Superficie caldal
Rischio di ustioni!

La temperature della superficie toccabile pud diventare molto alta
durante l'uso.
« Usare guanti da forno quando si apre il coperchio della friggitrice!

/\ AVVISO:

* Non usare il dispositivo senza olio o grasso. Pericolo di incendio!

+ Non aggiungere mai acqua all'olio! Rischio di incendio / esplo-
sione!

+ Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscaldati. Fare
attenzione! Non dimenticare di spegnere 'apparecchio dopo il
funzionamento! Portare sempre linterruttore in posizione “0” e
scollegare il dispositivo dalla corrente.

/\ ATTENZIONE: Surriscaldamento dell‘elemento riscaldante
Osservare questa indicazione importante, se desiderate usare
del grasso nella friggitrice!

Il grasso deve essere sciolto lentamente, in modo da avvolgere
I‘lelemento riscaldante.

Se il grasso viene aggiunto per la prima volta oppure sciolto
nuovamente, si causa pericolo di surriscaldamento, se la tem-
peratura scelta é troppo alta!
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/\ ATTENZIONE: Surriscaldamento dell‘elemento riscaldante
Aggiungere il grasso per la prima volta

+ Dapprima sciogliere il grasso in un recipiente separato.

/N AWVISO:
Per evitare ustioni durante il versamento, non riscaldare il grasso
a piu di 50°C.

« Versare il grasso liquido nel contenitore della friggitrice.

* Quando il livello di olio desiderato é raggiunto, impostare sul ter-
mostato la temperatura desiderata.

Riscaldare nuovamente il grasso indurito nella friggitrice

Se il grasso si € indurito nella friggitrice, non € piu possibile costatare
a che punto sia gia sciolto sotto, vicino al riscladamento.

* Impostare lentamente il termostato, fino a che la spia di controllo
indichi il funzionamento del riscaldamento.

/\ Stop! Non continuare ad impostare! Il riscaldamento ora scal-
da lentamente il grasso.

* Poco tempo dopo, il riscaldamento si spegne nuovamente.

* Accendere nuovamente il riscaldamento, impostando nuovamen-
te il termostato.

* Ripetere il procedimento fino a che il grasso sia sciolto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico
autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro servizio di assisten-
za tecnica o un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione
del cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.

* |l ferro da stiro puo essere utilizzato dai bambini da 8 anniin su e
dalle persone con ridotte abilita fisiche, sensoriali 0 mentali o man-

canza di esperienza e conoscenza sotto la diretta supervisione 0
39
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dietro istruzioni sull'uso sicuro dellapparecchio e sui possibili peri-

coli derivanti dal suo utilizzo.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.
+ Pulizia e manutenzione non devono essere eseguiti da bambini

senza supervisione.

/\ ATTENZIONE:
* Non immergere I'apparecchio in acqua per pulirlo.

Superfici diverse entrano in contatto con alimenti e olio. Seguire le
istruzioni contenute nel capitolo “Pulizia”.
Non far funzionare I'apparecchio con un timer separato in un siste-

W = N —m —
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ma di telecomando separato.

L'apparecchio deve essere utilizzato in ambito domestico o in appli-

cazioni simili come

- In grandi cucine di centri commerciali, uffici e altre aree industriali.

Non deve essere utilizzato

- Da ospiti in hotel, motel e altri luoghi del genere;

- In aree agricole;
- In bed & breakfast.

Fornitura

Coperchio

Alloggiamento

Contenitore grasso di friggitura

Gruppo di controllo con elemento termico
Piccoli cesti di friggitura

Cesto grande di friggitura

Impugnature per cesto di friggitura

Disimballare il dispositivo

Rimuovere il dispositivo dallimballaggio.
Rimuovere tutto il materiale di imballaggio,
come pellicole, materiale di riempimento, fili ¢
cartoni.

3.

4.

Controllare che tutti gli accessori siano presenti
nella confezione.

Se il contenuto della scatola & incomplete

0 danneggiato, non utilizzare il dispositivo.
Riconsegnarlo immeditamante al rivenditore.

i NOTA:
Pulire i residui di produzione e la polvere dal
dispositivo come descritto in “Pulizia”.

[S2 I N SR |G I

Elementi di comando

Interruttore di accensione/spegnimento e timer
Spia di controllo del funzionamento

Spia di controllo della temperatura (verde)
Termostato

Contenitore grasso di friggitura



6 Interruttore di sicurezza

7 Tasto riawio

8 Vano per cavo

9 Cesto di friggitura (piccolo)
10 Custodia

11 Cesto di friggitura (grande)

Istruzioni relative al funzionamento

Avvertenze per l'utente

+ Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e.
pezzi di patatine fritte). Dopo vari usi cambiare
lolio.
Per friggere usate olio apposito di qualita o
grasso per friggere.

+Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta
temperatura. Evitate di usare margarina, olio
di oliva o burro. Questi grassi non sono idonei
alla friggitura perché possono generare fumo
gia a basse temperature.

Raccomandiamo ['uso di olio da frittura liquido.

/\ AWVISO: Pericolo!

+ Cambiare assolutamente e con regolarita il
grasso/olio.

+ Non usare congelat!

+ Prima asciugare bene gli alimenti umidi con
un panno asciutto.

+ Se i cibi sono troppo umidi (p.e. patatine fritte
molto congelate, ecc.) si pud formare molta
schiuma, che in caso sfavorevole, porta a far
traboccare il grasso caldo/ olio e quindi pud
causare ustioni.

+ Nota che I'interruttore di sicurezza (6) & in
azione non appena I' elemento di controllo
viene condotto nella guida.

+  Scegliete la temperatura di friggitura adatta
e tenete conto del tipo di cibo da friggere. La
regola &: i generi alimentari prefritti hanno
bisogno di temperature piu elevate rispetto a
quelli crudi.

+Non sollevate né muovete la friggitrice quando
l'olio o il grasso sono ancora bollenti.

*Quando friggete impasti, togliete la pasta in
eccesso e mettete i cibi con cautela nell'olio.

+ Osservare che il manico sul cesto da frittura
non sia montato.

+ Queto deve essere riempito al massimo di 2/3.
Non riempire troppo il cesto.

1 NOTA: Capacita massima
Cesto grande: 1000 g
Cesti piccoli: 500 g ognuno

Suggerimenti per la riduzione di concentrazio-

ne di amico acrilico

¢ L'amido acrilico € un composto chimico. Pro-
viene dal processo di cottura (friggere, cuocere
a forno, arrostire e grigliare) in alimenti con ele-
vate quantita di carboidrati (amido e zucchero),
ad esempio, parate e cereali.

+  Sisospetta che 'amico acrilico danneggi
I'apparato genetico e sia causa di tumore. |l
rischio reale alle persone non & attualmente
conosciuto.

+ S consiglia di non superare i 170 °C durante
la frittura.

+ Inoltre, si consiglia di friggere per breve tempo
e friggere gli alimenti finché non raggiungano
un color oro.

+ Le patatine o pezzi di patate piu spessi sono
meno soggetti in quanto 'amido acrilico &
principalmente nello strato esterno.

+ Se fate patatine da patate fresche, potete met-
tere a bagno i pezzi pelati di patate per un'ora.
In tal modo si rimuovono gli zuccheri (sostanza
primaria per I'amico acrilico) dagli strati piu
esterni.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio
1. Montare impugnatura sul cestello di friggitura:
+ Premere gli estremi del filo alle estremita
libere dell’impugnatura.
+ Inserire gli angoli nel dispositivo di fissag-
gio allinterno del cesto.
+ Bloccare l'impugnatura sul cestello.
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2. Estrarre il cavo dal vano.

Collegamento elettrico

+ Accertarsi che la tensione dellapparecchio (v.
targhetta di identificazione) e la tensione di rete
coincidano.

* Inserire la spina solo in una presa con contatto
di terra regolarmente installata.

Potenza allacciata

L'apparecchio ha una capacita totale di 3000 W. A
causa di questa potenza si raccomanda un cavo
di alimentazione separato con un commutatore di
16A.

/\ ATTENZIONE: Sovraccarico!

+  Se si usano prolunghe, queste devono avere
una sezione trasversale di minimo 1,5 mm?

+ Non utilizzare prese multiple perché questo
apparecchio € troppo potente.

Interruttore on/off

Quando linterruttore € in posizione “0”, il dispositi-
vo é disattivato.

Ci sono due modi per usare il dispositivo:

Utilizzo senza timer

1. Regolare l'interruttore on/off (1) in posizione
“ON”.

2. Selezionare la temperatura con il controllo
temperatura (4).

Utilizzo con timer

1. Selezionare il tempo di cottura desiderato con
linterruttore del timer (1) (da 5 a 30 minuti).

2. Selezionare la temperatura con il controllo
temperatura (4).

i NOTA:
Allo scadere del tempo, suona una campana. Il
dispositivo si spegnera automaticamente.
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Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e 'ap-
parecchio spento (Le spie di controllo sono
spente).

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice. Accertarsi
che il coperchio sia chiuso ogni volta che il
dispositivo € in fase di riscaldamento o frittura.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio
0 gras-so nel contenitore (max. 5 1). Quando il
cesto & pieno, il livello dell'olio e/o grasso deve
essere fra le tacche indicanti min. e max.

4. Inserire la spina in una presa con contatto
di terra. La spia di controllo rossa si illumina.
Impostare il regolatore della temperatura (4)
girando-lo per ottenere la temperatura deside-
rata.

5. Accendere il dispositivo mediante l'interruttore
on/off. Regolare l'interruttore su “ON” o selezio-
nare un‘ora.

6. La spia di controllo verde siillumina. Quando la
temperatura impostata & raggiunta, si spegne
la spia di controllo verde. Immergere cauta-
mente il cesto con i cibi da friggere nel grasso
bollente.

7. La spia di controllo verde si accende e si spe-
gne piti volte durante la frittura. E normale ed &
il segnale che la temperatura viene controllata
e mantenuta mediante il termostato. A termine
della frittura (i tempi per la durata della frittura
si trovano scritti sullimballaggio degli alimenti
oppura sulla ricetta), estrarre il cesto della
frittura.

8. Fate sgocciolare I'clio dai cibi fritti.

Terminare il funzionamento

1. Regolare l'interruttore on/off in posizione “0”.

2. Girare il controllo della temperatura e/o portare
il timer nuovamente a zero.

. Scollegare il dispositivo dalla corrente.

Lasciar raffreddare il dispositivo.

H~ w



Pulizia

/N AWISO:

+ Prima di procedere alla pulizia del'apparec-
chio, staccare sempre la spina dalla presa
di rete e attendere che I'apparecchio si sia
completamente raffreddato.

+ Non immergere mai il gruppo di controllo in
acqua. Queste azioni potrebbero causare
una scossa €elettrica o un incendio.

/\ ATTENZIONE:

+Non usare spazzole di ferro o altri oggeti
abrasivi.

+Non usare detergenti forti 0 abrasivi.

Attendete finché la friggitrice sia completamente
raffreddata prima di iniziare a pulirla. Dopo I'uso si
dovrebbe attendere 1 - 2 ore per evitare ustioni.

Contenitore grasso di friggitura

*  Per cambiare l'olio, estrarre il cesto per la
frittura e versare I'olio sul lato.

+ llvano di friggitura pud essere pulito in acqua
calda e con un detersivo delicato. E lavabile
in lavastoviglie. Far attenzione a non usare
eccessivo detersivo.

Cesti di friggitura e coperchio

* | cesti, le impugnature e il coperchio possono
essere lavati in acqua calda con del detersivo
delicato.

« Verificare che tutto sia asciutto per bene dopo
il lavaggio.

Alloggiamento e gruppo di controllo

Pulire queste parti con un panno leggermente umi-
do.

Conservare il dispositivo

+ Pulire il dispositivo come descritto e lasciarlo
asciugare completamente.

+  Siconsiglia di conservare il dispositivo nella
confezione originale se non viene utilizzato per
lunghi periodi di tempo.

+ Conservare sempre il dispositivo fuori dalla
portata dei bambini in un ambiente ben ventila-
to e asciutto.

Rimozione guasti
I apparecchio non é in funzione

Rimedio:

+ Controllare il collegamento rete.

+  Controllare la posizione del tasto di accensio-
ne/spegnimento.

+ Controllare la posizione del termostato.

ITALIANO

Altre possibili cause:

L apparecchio & equipaggiato di un interruttore di
sicurezza (6).

Evita un’ eventuale messa in funzione non inten-
zionale del riscaldamento.

Rimediio:
Controllare se I'elemento di controllo € corretta-
mente collocato.

Protezione contro il surriscaldamento

+  Se l'olio diventa troppo caldo, la protezione
contro surriscaldamento del dispositivo si attiva
automaticamente. In questo caso, non € pil
possibile usare 'apparecchio.

+  Staccare quindi il connettore dalla relativa
presa.

+  Azionare il bottone “RESTART” (7) solo dopo
aver lasciato raffreddare completamento I ap-
parecchio, sul retro dell’ elemento di comando,
per usare nuovamente la friggitrice. Per fare
cio usare un oggetto di legno o plastica che sia
lungo di almeno 4 cm.
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Specifiche tecniche

MOAEIIO: ... PC-FR 1038
Alimentazione: ........c.coeceeereverernes 230 V~, 50/60 Hz
Consumo: .......cceeee

Classe di protezione:

PesO NEttO:.......eveeeeeeeeee e,

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche
e di design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della
CE, come la direttiva sulla compatibilita elettroma-
gnetica e quella sul basso voltaggio ed & prodotto
secondo le piu recenti norme di sicurezza.

)i

Smaltimento

Significato del simbolo “Cassonetto con ruote”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per I'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune & in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you
will enjoy using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use
Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Overview of the COMPONENtS ..........ceceeerrernerenne. 3
General Safety Instructions..............coeeereeerereennees 45
Special Safety Instructions for this Machine .......46
Scope Of AElIVENY ... 48
UNpack DEVICE ........vereereeerrereeeneeeeeeereeeeeeennes 48
Overview of the Components...........ccc.ceevevunnne. 49
Operating inStruCtioNS ..........oc.cvrveerreerreeseneenns 49
PUHING INtO USE.....vvevevercerececeeeeeeeeeeeeeieeennee 50
USB.oorereieeieeeseesse it 50
ClEANING. ..o 51
SOrAGE ovvvvvvereces s 51
TroubleShOOtiNG .......vevvverercriereies s 51
Technical Specifications..........cceeerenrerennerennne. 51
DiISPOSAl .vvvvvvverereeeeseeesi s seess s 52

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for pri-
vate use and for the envisaged purpose. This
appliance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety,
please keep all packaging (plastic bags, boxes,
polystyrene etc.) out of their reach.

/N WARNING!

Caution! Do not allow small children to play
with the foil as there is a danger of suffoca-
tion!

ENGLISH

Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.
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Special Safety Instructions for this Machine

On the product you find the following icon with warnings or informa-
tion:

WARNING: Hot surface!

Risk of burns!

The temperature of the touchable surface may become very high
during use.
* Use oven gloves when opening the lid of the fryer!

/\ WARNING:

* Do not use the device without oil or fat. Fire hazard!

* Never add water to the oil! Risk of flash fire / explosion!

+ Qils and fats may burn when overheated. Please be careful! Do
not forget to switch the device off after use! Always turn the switch
to the “0” position and unplug the device from the mains.

/\ CAUTION: Overheating of the heating element
Please note this important information if you would like to use
fat in the deep fat fryer!

The fat has to be melted slowly so that it can enclose the heat-
ing element.

When fat is placed in the deep fat fryer for the first time or
melted again, there is a danger of overheating if the selected
temperature is too high!
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/\ CAUTION: Overheating of the heating element
Placing fat in the deep fat fryer for the first time

* Liquefy the fat beforehand in a separate vessel.

/\ WARNING:
Do not heat the fat above 50°C in order to prevent injury when
transferring it from the vessel to the deep fat fryer.

« Transfer the liquefied fat to the frying fat container.

* Once the required oil level has been reached you can set the
desired temperature on the thermostat.

Reheating hardened fat in the deep fat fryer

If the fat in the deep fat fryer has become hard, it is difficult to know

how much it has already melted down at the heating element.

* Turn the thermostat slowly up until the control lamp shows that the
heating is working.

ENGLISH

/\ Stop! Do not turn any further! The heating will now slowly heat
up the fat.

* Ashort time later the heating switches off again.
+ Turn the heating on again by readjusting the thermostat.
* Repeat the process until the fat has melted.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. To avoid the exposure to danger, always
have a faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our
customer service or by a qualified person and with a cable of the
same type.
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This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

/\ CAUTION:
« This appliance is not intended to be immersed in water during

W = N) — —
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cleaning.

Different surfaces will get into contact with food and oil. Observe our
instructions in this regard in the chapter “Cleaning’.

Do not operate the appliance on a separate timer or a separate
remote control system.

This appliance is intended to be used in a household and in similar
applications such as

- in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas.

It is not intended for use

- by guests in hotels, motels, and other living arrangements;

- inagricultural estates;

- in'bed and breakfasts.

Scope of delivery Unpack Device
lid 1. Take the device out of its packaging.
casing 2. Remove all packaging materials, such as foils,
deep frying fat receptacle filing materials, cable ties and cartons.
control assembly with heating element 3. Check that all accessories are included in the
small frying baskets box.
large frying basket 4. Ifthe contents of the box are incomplete or if
frying basket handles damage is found, do not operate the appliance.

Return it to the dealer immediately.



i NOTE:
Clean manufacturing residues and dust from the
device as described under “Cleaning’.

Overview of the Components

Onloff switch and timer switch
Power indicator light (red)
Temperature indicator light (green)
Thermostat

Deep frying grease container
Safety switch

Restart button

Cable compartment

Frying basket (small)

10 Housing

11 Frying basket (large)

O oo N O WwhN -

Operating instructions

Useful hints for use

+  Always remove the food remaining in the oil
(e.g. pieces of French fries). After the device
has been used several times you should
change the oil.
Use high quality frying il or frying grease.

+ Fats and oils must be heatable to high tem-
peratures. Do not use margarine, olive oil or

butter: they are not fit for frying, because they
start to smoke already at low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.
/\ WARNING: Danger!

+ ltis essential to change the fat/ oil regularly.
+ Do not use any frozen food containing ice!

* Rub dry humid foods with a cloth before frying.

+ Iffood containing too much moisture (e.g.
chips containing a lot of ice efc.) is used,
there is a strong tendency to form foam,
which in the worst case may cause the hot
fat/ oil to overflow and result in injuries.

+ Please note that the safety switch (6) is oper-
ated when the control element is inserted into
the guide mechanism.

+ Choose the right frying temperature and check
the conditions of the food to be fried. A rule of
thumb is that pre-fried foods require a higher
temperature than raw foods.

+ Do not carry or move the deep fryer if the oil or
grease is still hot.

+ When frying dough-like foods scrape off the
excess dough and put the pieces carefully into
the ail.

+ Please ensure that the handle of the deep fat
frying basket has been correctly attached.

+ The deep fat frying basket must not be more
than 2/3 full. Do not overfill the frying basket.

i NOTE: Maximum capacity
Large basket: 1000 g
Small baskets: 500 g each

Tips for reducing acrylic amide concentration

+ Acrylic amide is a chemical compound. It
comes from the bronzing process (deep-frying,
baking, frying, roasting and grilling) in food-
stuffs high in carbohydrates (starch and sugar)
like, for example, potato and cereal products.

+ ltis suspected that acrylic amide damages ge-
netic make-up and causes cancer. The actual
risk to humans is not currently known.

+ We recommend that you do not exceed
170 °C when deep-frying.

+  Furthermore we recommend that you keep the
frying time as short as possible and fry food to
a maximum gold yellow colour.

+ Thicker chips or pieces of potato are less
affected as the acrylic amide is mainly in the
outer layer.

+  If you make chips from fresh potatoes, you can
soak the peeled and chopped pieces of potato
for an hour beforehand. This removes some
of the sugars (primary substance for acrylic
amide) from the outer layers.

ENGLISH
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Putting into use

Before using for the first time
1. Mount the handle onto the frying basket:
+  Press the ends of the wire together at the
free end of the handle.
+ Insert the brackets into wire hoops inside
the basket.

2. Please pull the connecting cable out of the
cable compartment.

Electrical connection

+Make sure that the iron voltage (see name
plate) and the line voltage match.

+ The mains plug should only be inserted into a
correctly installed socket with earthing contact.

Connected Wattage

The total power consumption of this device can be
up to 3000 W. With this connected load a separate
supply line protected by a 16 A household circuit
breaker is recommended.

/\ CAUTION: Overload!

* Ifyou use extension leads, these should have
a cable cross-section of at least 1.5 mm?,

Do not use any multiple sockets, as this
device is too powerful.

Onl/off switch

When the switch is in the position “0”, the device is
off.

There are two ways in which the device can be
used:

Using without the timer switch
1. Move the on/off switch (1) to the “ON” position.

2. Select your desired temperature with the
temperature control (4).
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Using with the timer switch

1. Select the desired cooking time with the timer
switch (1) (5 to 30 minutes).

2. Select your desired temperature with the
temperature control (4).

i NOTE:
Once the time is up, a bell will sound. The device
will switch off automatically.

Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and
switched off (The control lamps are off.).

2. Take the lid off the deep fryer. Ensure the lid is
closed every time the device is heating up or
frying.

3. Remove the frying basket and fill the container
with oil or grease (maximum 5 ). The filling
level must be located between the minimum
and the maximum level.

4. Insert the plug into a power socket. The red
control lamp lights up. Set the desired tem-
perature by turning the temperature control (4).

5. Switch the device on with the on/off switch.
Switch it to the “ON” position or select a time.

6. The green control lamp lights up. Once the
set temperature has been reached the green
control lamp goes off. Place the frying basket
containing the items to be fried carefully into
the hot fat.

7. The green control lamp switches on and off
several times during frying. This is normal and
it indicates that the temperature is controlled by
the thermostat and is being maintained. Once
the frying time is over (the frying times are to
be found on the packaging of the food or in the
recipe), please take out the frying basket.

8. Let the ail drip from the food being fried.

Ending operation

1. Switch the on/off switch to the “0” position.

2. Tumn the temperature control and/or the timer
back to the start.

3. Unplug the device from the mains.

4. Leave the device to cool.



Cleaning

/\ WARNING:

+ Always pull out the plug from the mains
socket before cleaning and wait until the unit
has cooled down.

+Never immerse the control assembly into
water. It could cause an electric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive
objects.

+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

Wait until the deep fryer is completely cool before
cleaning. Wait in any case for 1 to 2 hours after
use before using again to avoid burns.

Deep frying fat container

+ Inorder to change the oil, pull out the deep
frying fat container and pour the oil out at the
side.

+ The frying receptacle can be cleaned in warm
water with a mild detergent. It is dishwasher
safe. Take care that excessive detergent is not
used.

Frying baskets and lid

* The baskets, handles, and the lid can all be
washed in warm water with mild detergent.

* Ensure that everything is dried thoroughly after
washing.

Housing and control assembly
Clean these parts with a slightly moist cloth.

Storage

+  Clean the appliance as described and let it dry
completely.

+ We recommend that you store the appliance in
the original packaging, should you not want to
use it for a longer period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of
children in a well ventilated and dry location.

Troubleshooting
Device is not working

Troubleshooting:

¢ Check the mains connection.

+ Check the position of the on/off switch.
+  Check the position of the thermostat.

Other possible causes:

The device is fitted with a safety switch (6).
This prevents the heater being switched on ac-
cidentally.

Troubleshooting:
Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

+ Ifthe oil gets too hot, the device’s overheating
protection will automatically kick in. The appli-
ance is no longer ready to be used.

+ Unplug the deep fryer.

+ Only after the device has been left to cool
down completely should the “RESTART”
button (7) on the rear of the control element
be operated in order to use the deep fat fryer
again. For this you should use a plastic or
wooden object that is the least 4 cm long.

ENGLISH

Technical Specifications

MOGEL: e PC-FR 1038
Power SUPPIY: ..o, 230 V~, 50/60 Hz
Power consumption:............cceevereveneinennnns 3000 W
Protection Class: ..........oveeveeneeenneerneeeneeieeeneens I
Net Weight: ... approx. 3.2 kg

The right to make technical and design modifica-
tions in the course of continuous product develop-
ment remains reserved.

This device complies with all current CE directives,
such as electromagnetic compatibility and low volt-
age directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.
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Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical applicances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z urzadzenia sprawi
Panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyréznione. Koniecznie
stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypad-
kow i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i
wskazuje na potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urza-
dzenia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzyt-
kownika.

Spis tresci
Przeglad elementow obstugi..........cc.oervrerenerenns 3
Ogdine wskazowki bezpieczenstwa.................... 53
Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng,
obstuga tego Urzadzenia.........c.c.oeveereeerrreereeiennees 54
OPIS AOSTAWY .....oovvevrreieeieesieesieeiiesisenenns 56
Rozpakowanie urzadzenia...........cc.oveeeenerevneenns 56
Przeglad elementow obstugi...........cccreeeeceereenne. 57
INStrukcje ObSIUGI.......veunvereereeeeeeeeeeeeeeene 57
UrUChOMIENIE «...ovvevevercererereeieeeneeiseseeeseeeennes 58
Uzytkowanie
Czyszczenie
Przechowywanie............
Usuwanie zaktocen
Techniczne Specyfikacie .........ouvveerereereneerennne. 60
Warunki gwarancji.............oueeeeeeeserenereneerennne. 60
USUWENIE ....covvvereeeieeeesseeesseessiseessseessseessnenns 61

Ogodlne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi. Prosze za-
chowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miarg mozliwo$ci réwniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej
osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie

dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany
dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Prosze nie korzysta z urzadzenia na ze-
wnatrz. Prosze trzyma¢ urzadzenie z daleka
od ciepta, bezposredniego promieniowania
stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku

nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urza-
dzenia wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie
jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnag za wtycz-
ke, nie za przewod).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia,
jezeli chcecie Parstwo zamontowac jakie$ ak-
cesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wylg-
czy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozo-
stawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem
pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wy-
taczaC i wyciggac wtyczke sieciowq z gniazda.
Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie
i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przesta¢ korzystac z
urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.
Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta-
wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowa-
nia (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
/\ OSTRZEZENIE!

Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ folia,
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjal-
nych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania“.

JEZYK POLSKI
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Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng obstuga
tego urzadzenia

Na produkcie znajdujg sie nastepujace ikony ostrzegawcze lub infor-
macyjne:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko oparzen!
Temperatura powierzchni dotykowych moze bardzo wzrosna¢ pod-
czas uzytkowania.
* Korzystac z rekawic podczas otwierania pokrywy patelni!

/\ OSTRZEZENIE:

* Nie korzystac, jesli w urzadzeniu nie ma oleju lub tluszczu. Ryzy-
ko pozaru!

« Do oleju nigdy nie dolewaj wody! Ryzyko nagtego pozaru / wy-
buchu!

* Przegrzane oleje i ttuszcze mogaq sie zapali¢. Badz ostrozny/al
Nie zapomnij wylgczy¢ urzadzenia po zakorczeniu pracy! Zawsze
ustawiaC przetacznik w pozycji ,0” i odtgczac urzadzenie od sieci.

/\ UWAGA: Przegrzanie elementu grzejnego

Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac frytownicy z ttusz-
czem!

Ttuszcz nalezy stapia¢ powoli, tak aby mégt otoczy¢ element
grzejny.

Wybranie zbyt wysokiej temperatury moze spowodowac prze-
grzanie podczas pierwszego stapiania tluszczu lub ponownego
stapiania tluszczu juz znajdujacego sie w urzadzeniu!
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/\ UWAGA: Przegrzanie elementu grzejnego
Wkiadanie ttuszczu po raz pierwszy

* Najpierw stop ttuszcz w oddzielnym naczyniu.

/\ OSTRZEZENIE:
Nie rozgrzewaj ttuszczu do temperatury powyzej 50°C, aby unik-
naC obrazen podczas przelewania.

* Wlej stopiony ttuszcz do zbiornika frytownicy.
* Po wlaniu odpowiedniej ilosci truszczu ustaw na termostacie wy-
brang temperature.

Podgrzewanie stwardniatego tluszczu we frytownicy

Jezeli tuszcz znajdujacy sie we frytownicy stwardniat, moze by¢

trudno stwierdzi¢, czy tuszcz znajdujacy sie na dole pod elementem

juz sie stopit.

* Obracaj termostat powoli do gory, az lampka kontrolna zasygnali-
zuje uruchomienie ogrzewania.

/\ Stop! Nie obracaj dalej! Element grzejny powoli podgrzeje
tluszcz.
* Po chwili ogrzewanie wytgczy sie.
+ Ponownie wigcz ogrzewanie przez wyregulowanie termostatu.
+ Powtarzaj tg czynnos¢ az do stopienia ttuszczu.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzagdzenia samemu lecz
skorzystac z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd
zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢
wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

* Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub
starsze, osoby z obnizong sprawnoscig fizyczng, zmystowa lub
umystowa, osoby z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
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nadzorowane lub gdy je poinstruowano jak korzystac¢ z tego urza-
dzenia w bezpieczny sposodb, i gdy zdajq sobie sprawe z istnieja-
cych niebezpieczenstw.

+ Dzieci nie powinny bawic sie tym urzadzeniem.

+ Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

/\ UWAGA:

* Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie podczas czyszczenia.

* R&zne powierzchnie wehodzg w kontakt z zywnoscig i olejem.
Sprawdzac instrukcje w tym wzgledzie, jak opisano w czesci
,Czyszczenie”.
+ Nie postugiwac sie urzadzeniem z osobnym timerem lub osobnym
systemem zdalnego sterowania.
* Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwie domo-
wym i do podobnych zastosowan, takich jak
- w kuchniach dla personelu w sklepach, w biurach i innych miej-
scach pracy.

Nie jest przeznaczone do wykorzystania

- przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach, gdzie przyj-
mowani sg goscie;

- W gospodarstwach agroturystycznych;

- w placoéwkach oferujgcych noclegi wraz ze $niadaniem.

Opis dostawy Rozpakowanie urzadzenia
1 pokrywka 1. Wyjac urzadzenie z opakowania.
1 obudowa 2. Zdja¢ wszystkie materiaty opakowania, takie
1 pojemnik na tluszcz do gtebokiego smazenia jak folie, materialy wypetniajace, ztacza kablo-
1 jednostka sterujgca z elementem grzewczym we oraz kartony.
2 male koszyki do smazenia 3. Sprawdzi¢, czy wszystkie akcesoria sg w
1 duzy koszyk do smazenia pojemniku.
3

uchwyty koszyka do smazenia
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4. Jesli zawarto$¢ opakowania nie jest kompletna
lub w razie znalezienia uszkodzen nie wolno
korzysta¢ z urzadzenia. Bezzwlocznie nalezy
zwréci¢ do sprzedawcy.

i WSKAZOWKA:

Wyczysci¢ pozostatosci produkeyjne i kurz
z urzadzenia, zgodnie z opisem w rozdziale
,Czyszczenie”.

Przeglad elementdw obstugi

Wiacznik/wytacznik oraz przetacznik timera
Lampka kontrolna pracy (czerwona)
Lampka kontrolna temperatury (zielona)
Regulator temperatury

Pojemnik na tluszcz do frytkownicy
Wyltacznik bezpieczenstwa

Przycisk Restart

Schowek na kabel

Kosz frytkownicy (maly)

10 Obudowa

11 Kosz frytkownicy (duzy)

O oo N O Wi -

Instrukcje obstugi

Uwagi dotyczace eksploatacji

+  Regularnie usuwac z oleju pozostajace w nim
produkty (np. pojedyncze frytki po smazeniu).
Po wielokrotnym uzytku nalezy wymieni¢ olej.
Do smazenia nalezy uzywac jakosciowo bar-
dzo dobrego oleju lub thuszczu do gtebokiego
smazenia.

+  Uzywane tluszcze i oleje musza by¢ odporne
na wysoka temperature. Nalezy unika¢ sto-
sowania margaryny, oleju z oliwek lub masta.
Tego rodzaju tuszcze nie nadajg sie do gte-
bokiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej
temperaturze moga one zaczag sig dymic.
Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do sma-
Zenia.

/\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo!

+  Regularmie wymieniaj thuszcz/olej.

* Nie uzywaj oblodzonych mrozonych produk-
tow!

/\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo!

+  Wilgotne produkty zywno$ciowe nalezy
wczesniej wytrze€ do sucha Sciereczka.

¢ Jezeli produkty zawierajg za duzo wilgoci
(np. mocno zmrozone frytki itp.), powstaje
duza ilos¢ piany. W takim przypadku goracy
tluszcz/olej moze wycieka¢ i powodowac
obrazenia.

* Prosze pamietaé, ze wylacznik bezpie-
czenstwa (6) uruchamiany jest po wsunieciu
elementu sterujacego do prowadnicy.

+  Ustawi¢ odpowiednig temperature smaze-
nia. Nalezy uwzglednia¢ cechy smazonych
produktdw. Jednocze$nie nalezy stosowac sie
do zasady, ze produkty ktore byly juz wstepnie
smazone, wymagaja wyzszej temperatury niz
surowe artykuty spozywcze.

+Jezeli olej lub tuszcz sq jeszcze gorace, nie
wolno przenosic, ani tez przesuwacé frytownicy.

+Podczas smazenia we frytownicy produktow
spozywczych wykonanych z ciasta, nalezy
usung¢ z nich nadmiar ciasta i ostroznie wkia-
dac pojedyncze sztuki do oleju.

+ Pamietaj, ze uchwyt na koszu frytownicy nie
zostat zamocowanyd.

+ Kosz frytownicy moze by¢ napetniony maksy-
malnie w 2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza
frytkownicy.

i WSKAZOWKA: Maksymalna pojemnosé
Duzy koszyk: 1000 g
Mate koszyki: 500 g kazdy

Wskazowki celem redukcii stezenia akrylamidu
+  Akrylamid jest zwigzkiem chemicznym. Wytwo-
rzony zostaje podczas procesu przypiekania

(gtebokie smazenie, pieczenie, smazenie,
opiekanie i grillowanie) w potrawach bogatych
w weglowodany (skrobia i cukier), jak np. ziem-
niaki i produkty zbozowe.

+ Uwaza sig, ze akrylamid uszkadza kod gene-
tyczny i powoduije raka. Faktyczne ryzyko w
przypadku ludzi nie jest jeszcze znane.

«  Zalecamy, aby nie przekracza¢ 170 °C pod-

czas glebokiego smazenia.
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+  Co wiecej zalecamy, aby utrzymywac jak naj-
krétszy czas smazenia i podsmazy¢ potrawe
na maksymalnie ztoto z6tty kolor.

+ Grubsze frytki czy kawatki ziemniakow sg
mniej narazone, poniewaz akrylamid znajduje
sie gléwnie w warstwie zewnetrzne;.

+Jesli robimy frytki ze Swiezych ziemniakow,
mozna odsaczyC obrane i pokrojone kawatki
ziemniaki juz godzine wczesniej. W ten sposob
usuniete zostajg niektdre cukry (substancja
podstawowa dla akrylamidu) z warstw ze-
wnetrznych.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem
1. Zamontowa¢ uchwyt na koszyku do smazenia:
*  Prosze zacisng¢ razem druciane koncowki
na wolnym korcu uchwytu.
* Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucia-
nych uszek wewnatrz koszyka.
+  Zablokowac uchwyt na koszyku.

Polaczenie elektryczne

+ Prosze upewnic si¢, ze napiecie urzadzenia
(patrz tabliczka identyfikacyjna) zgadza sie z
napieciem w sieci.

+ Wityczke sieciowg podiaczaj tylko do prawi-
dtowo zainstalowanego gniazda z zestykiem
ochronnym.

Moc przylaczeniowa

Urzadzenie moze pobiera¢ catkowitg moc
3000 W. W zwigzku z tym wskazane jest podia-
czenie osobnym przewodem i zabezpieczenie
obwodu bezpiecznikiem domowym 16 A.
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/\ UWAGA: Przeciazenie!

+  Uzywane przediuzacze powinny mie¢ prze-
wody o przekroju nie mniejszym niz 1,5 mm?.

* Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na
duzg moc urzadzenia.

Przycisk wiaczania/ wytaczania

Kiedy przetacznik znajduje sie w pozycji 0", urza-

dzenie jest wytgczone.

Sq dwa sposoby, na ktére mozna uzy¢ urzadze-

nia:

Uzycie bez przetacznika timera

1. Ustawi¢ wigcznik/wytacznik (1) w pozycji ,ON".

2. Wybra¢ zadang temperature za pomocg,
kontrolki temperatury (4).

Uzycie z przetacznikiem timera
1. Wybra¢ czas przyrzadzania potrawy za pomo-
cq przetacznika timera (1) (5 do 30 minut).
2. Wybra¢ zadang temperature za pomocg,
kontrolki temperatury (4).
i WSKAZOWKA:
Po uptywie czasu zadzwoni dzwonek. Urzadze-
nie wytacza sie automatycznie.

Uzytkowanie

1. Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wyta-
czone i odtaczone od sieci (Lampki kontrolne
S zgaszone).

2. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy. Spraw-
dzaé, czy pokrywka jest zamknieta zawsze,
gdy urzadzenie nagrzewa sie lub smazy.

3. Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetnic
zbiornik olejem lub tluszczem (maksymalnie
51). Pojemnik powinien by¢ napetniony do
poziomu pomiedzy oznakowaniem minimum a
maksimum.

4. Prosze wiozy¢ wtyczke do kontaktu z zesty-
kiem ochronnym. Zapali sie czerwona lampka
kontrolna. Obracajac regulator temperatury (4)
ustaw pozadang temperature.



5. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca wigcznika/
wytacznika. Przetaczy¢ do pozycji ,ON” lub
wybrac czas.

6. Zapala sig zielona lampka kontrolna. Po
osiagnieciu ustawionej temperatury zielona
lampka kontrolna gasnie. Zachowaj ostroz-
nos$¢, wktadajac koszyk frytownicy wypetniony
smazonym produktem.

7. Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wigcza
sie i wylacza podczas smazenia. Jest to nor-
malne i wskazuje na prace termostatu kon-
trolujgcego i utrzymujacego temperature. Po
uptywie czasu smazenia (czas smazenia jest
podany na opakowaniu produktu spozywczego
lub w recepturze) wyjmij koszyk frytownicy.

8. Pozwoali¢ na obciekniecie oleju ze smazonego
produktu.

Operacja zakonczenia

1. Ustawic¢ wigcznik/wytacznik w pozycji ,0”.

2. Ustawic kontrolke temperatury i/lub timer z
powrotem w poz. startu.

3. Odtaczy¢ urzadzenie od sieci.

4. Pozostawi¢ urzadzenie do wystygniecia.

Czyszczenie

[\ OSTRZEZENIE:

+  Przed wyczyszczeniem prosze zawsze
wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i odczekaé az
urzadzenie ostygnie.

+ Nigdy nie zanurzaé jednostki sterujacej w
wodzie. Moze to doprowadzi¢ do porazenia
pradem lub pozaru.

/N UWAGA:

* Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub
innych przedmiotéw szorujacych.

* Prosze nie uzywac ostrych lub szorujgcych
$rodkéw czyszczacych.

Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekac, az
frytownica catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ po-
parzenia powinni Panstwo odczeka¢ z czyszcze-
niem urzadzenia 1-2 godziny od jego uzytkowania.

Zbiornik ttuszczu

+ Aby wymieni¢ olej, wyciagnij zbiomik ttuszczu i
wylej olej z boku.

+ Pojemnik do smazenia mozna umyc cieptg,
wodg z dodatkiem delikatnego detergentu.
Mozna go my¢ w zmywarce. Uwazac¢, aby nie
uzy¢ zbyt duzo detergentu.

Koszyki do smazenia i pokrywka

+ Koszyki, uchwyty oraz pokrywke mozna my¢
w cieptej wodzie z dodatkiem delikatnego
detergentu.

+  Sprawdzi¢, czy wszystko jest catkowicie suche
po zakoriczeniu mycia.

Obudowa i jednostka sterujaca
Wyczysci¢ te czesci lekko nawilzong szmatka,

Przechowywanie

+  Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opi-
sem i pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez
diuzszy czas, zalecane jest jego przechowy-
wanie w oryginalnym opakowaniu.

*  Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac
poza zasiegiem dzieci, w odpowiednio wenty-
lowanym i suchym miejscu.

JEZYK POLSKI

Usuwanie zakiécen
Urzadzenie nie funkcjonuje

Srodek zaradczy:

*  Prosze sprawdzi¢ podigczenie do sieci.

+  Sprawdzi¢ pozycje wiacznika/wytacznika.

*  Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.

Inne moZliwe przyczyny:

Urzadzenie to zaopatrzone jest w wytacznik bez-
pieczenstwa (6).

UniemoZliwia on niezamierzone wiaczenie ogrze-
wania.

Srodek zaradczy:
Prosze sprawdzi¢ wtasciwe potozenie elementu
sterujgcego.
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Ochrona przed przegrzaniem

+Jesli olej zbyt sie nagrzeje, urzadzenie zabez-
pieczajace przed przegrzaniem automatycznie
zakonczy pracg. Urzadzenie nie jest wowczas
gotowe do uzytku.

+ Prosze wyja¢ wtyczke z gniazdka.

+ By frytkownice uzy¢ ponownie, prosze urucho-
mic przycisk ,RESTART" (7) z tylu elementu
sterujgcego dopiero po zupetinym ochtodzeniu
urzadzenia. W tym celu uzyj przedmiotu z
tworzywa lub drewna o diugo$ci co najmniej
4.cm.

Techniczne specyfikacje
MOGEL: oo eeeeeeseeeeeenns PC-FR 1038
ZaSilaNniE:......coeveeeeeeeeeree s 230 V~, 50/60 Hz
ZUZYCIE ENETTII: .vvvvrerereerereeessseersiseensineeens 3000 W
Klasa ochrony:.. I

Waga Netto: .......oveereeerereerierieerinnaes ok. 3,2 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian
technicznych i projektowych w trakcie ciggtego
rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami
CE, dotyczacymi zgodnosci elektromagnetyczne;

czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie

Z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu
na skutek wady materiatow lub wadliwego wy-
konania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe
czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzagdzenie na nowe.
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Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony

w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare
mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu lub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania
fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas
transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamu-
jacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
*mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

*  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia
elekirycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

+ sznurdw potgczeniowych, sieciowych,
zarbwek, baterii, akumulatorow,

*  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku
niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
jego uzytkowania, przechowywania, kons-
erwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonanych przez uzytkownika lub osoby
niepowotane,

*  roszczen z tytutlu parametrow technicznych
wyrobu, 0 ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

+  prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg
nieistotny wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.



Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypefniona, Zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty wazno$ci gwarancii.
Gwarancja na cze$ci lub cate urzadzenie, ktore sg,
wymieniane koriczy sie, wraz z koricem gwarancji
na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, Ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg,
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-
ja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:
CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dabrowa

i

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,kubfa na kétkach”
Nalezy zadba¢ o Srodowisko i nie wyrzucac urza-
dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elekiryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktéw zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i Srodowiska poprzez nieprawidtowe metody

utylizacji odpadoéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form uty-

lizacji zuzytych urzadzen elekirycznych i elekiro-

nicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduija sie
na terenie danego miasta.

JEZYK POLSKI
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Hasznalati utasitas

Koszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Re-
méljuk, élvezni fogja a készlilék hasznalatat.

A hasznalati atmutatéban talalhat6 szimbélu-
mok
Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifeje-
zetten meg vannak kildnbdztetve. Kérjlik, minden-
képpen Ugyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkeriilje a baleseteket és a kész(ilék karosodasat:
/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségeét karositd veszélyforrasokra fi
gyelmeztet és ramutat a lehetséges sértilési
lehetéségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informacidkat emel ki.

Tartalom
A kezeldelemek attekinteSe ..........vvvvvvveveveeerernne. 3
Altalénos biztonsagi rendszabalyok .................... 62

Akészillékre vonatkozd specidlis
biztonsagi szabalyok

Acsomag tartalma.........

AkészUlék Kicsomagoldsa.............evwmereeerennne. 65
Akezeldelemek attekintése..........ovvceeervieeeeenee. 65
Kezelesi Utasitasok ..............wwwwmmmmvvvvvsssssssninnnen 65
Uzembehelyezés.........cocvvvmrrrnrierrrerrerserseinens 66
HASZNAIAL ... 67
QLS 11 67
B (0] 68
ZaVarelaritas.......cccoveeveveereeeeeseeeee e sesesens 68
Miszaki adatok...........coveereereeeeereee e 68
HUlladEKKEZEIBS ..o 69
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészillék hasznalatba vétele el6tt gondosan
olvassa végig a hasznalati utasitast, és 6rizze
meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetSleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban Iévé
bélésanyaggal egydtt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
Utmutat6t is adja a kész(ilékhez.

+  Kizérolag személyi célra hasznélja a készi-
|éket, &s csupan arra, amire vald! A késziilék
nem ipari jellegli hasznéalatra készilt.

+ Ne haszndlja a szabadban! Ne tegye ki erds
h6hatasnak, kdzvetlen napsugérzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznélja
a késziiléket vizes kézzel! Ha a kész(ilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnek-
torbol!

+ Kapcsolja ki a késziléket és mindig hizza ki
a csatlakozot a dugaszol6 aljzatbél (a csatla-
kozét, ne pedig a vezetéket hlizza), ha nem
hasznéalja a készliléket, tartozékokat szerel fel
ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+  Ne miikodtesse a kész(iléket felligyelet nélkil!
Mindig kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakozét a dugaszold
aljzatbal!

+  Akésziiléket és a hélozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele.
Ha sérlilést lat rajta, a késziléket nem szabad
hasznélni.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhetd helyen a csomagoldelemeket
(mlanyag zacsko, karton, sztiropor stb.)!

A\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval
jatszani. Fulladas veszélye allhat fenn!

+ Tartsa be az it kdvetkez6 ,Specidlis biztonsagi
rendszabalyokat".



A késziilékre vonatkoz6 specialis biztonsagi szabalyok
Aterméken a kovetkez0 ikonokat talalja figyelmeztetésekkel vagy:

FIGYELMEZTETES: Forré feliilet!
/ é \ Egésveszély!

Hasznalat kozben a készulék felileteinek hémérséklete nagyon
magas lehet.

* Az olajstité tetejének felnyitdsahoz hasznaljon fogokesztydit!

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tiizveszély! Tilos a keszuléket olaj vagy zsiradék nélkul hasznalni!

« Soha ne adjon vizet az olajhoz! Az olaj belobbanhat / robbanhat!

* Az olaj és a zsirok tulheviléskor éghetnek. Legyen el6vigyazatos!
Ne felejtse el a készuléket Uzemelés utan kikapcsolni! A kapcsolot
allitsa “0” pozicidba és a haldzati kabelt hiizza ki a konnektorbdl.

A\ VIGYAZAT: A fiitéelem tulheviilése
Vegye figyelembe ezt a fontos tudnivaldt, ha zsirt szeretne
hasznalni az olajstitében!

A zsirt lassan kell felolvasztani, hogy koriilzarhassa a fiitdelemet.
Ha el6szor tesz be zsirt vagy olvaszt fel, tulheviilés veszélye all
fenn, ha a hémérsékletet til magasra allitja be!

Ha el6szor hasznal zsirt

« Elétte kulon edényben olvassza fel a zsirt folyékonyra.

/\ FIGYELMEZTETES:
Ne hevitse a zsirt 50°C f0lé, nehogy attoltés kozben megégess
magat.

» Ontse a felolvasztott zsirt az olajsiité tartalyaba.

* Ha elért a szilkséges olajszintet, a termosztaton beallithatja a
kivant hémérsékletet.

MAGYARUL
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A\ VIGYAZAT: A fiitéelem tulheviilése
Megkeményedett zsir felolvasztasa az olajstitében

Ha a zsir megkeményedett az olajstitoben, alig tudja megallapitani,
hogy lent a flitésnél mennyire van mar elolvadva.

+ Forditsa el lassan a termosztatot, mig ellen6rz6 lampa azt nem
jelzi, hogy a fltés Uzemel.

/\ STOP! Ne forditsa el tovabb! A melegités csak lassan melegiti
fel az olajat.

+ Nemsokara a melegités magatdl kikapcsol.
« Kapcsolja megint be a flitést: allitsa be megint a termosztatot
* Addig ismételje ezt meg, mig a zsir el nem olvadt.

* Akockazatok elkertlése végett ne maga javitsa a készUléket, ha-
nem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csat-
lakoz6 kabel, csak a gyartdtol, a vevészolgalatunktol vagy hasonlo
képzettsegli személytdl kérjen helyette azonos értékl masik kabelt!

+ Akészlléket 8 éves és idGsebb gyerekek és csokkent fizikai, ér-
zékszervi vagy értelmi képességl személyek és akiknek nincs meg
a tapasztalatuk és tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha
feligyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznalatara
megtanitottak Oket és megértették az érintett veszélyeket.

+ Agyerekek nem jatszhatnak a készUlékkel.

+ Atisztitast és karbantartast gyerekek feltgyelet nélkil nem végez-
hetik.

/\ VIGYAZAT:
+ Akészllék a tisztitas soran nem merithetd vizbe.

+ KUlonboz6 feluletek érintkeznek az étellel és az olajjal. Ennek tekin-
tetében tartsa be a , Tisztitas” részben leirt utasitasokat.
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* Ne miikodtesse a készuleket kulonallo idozitével vagy kulonallo tav-

iranyito rendszerrel.

* Akészllek haztartasokban és hasonld helyeken val6 hasznalatra

alkalmas, mint példaul

- Uzletek, irodak és mas ipari teriletek személyzeti konyhajaban.
Nem alkalmas a kovetkez6kben valo hasznalatra:
- hotelek, motelek és egyeb szallaslehetdségek vendégei altal;

- mezOgazdasagi birtokokon;

- agyat és reggelit biztosito letesitmenyekben.

A csomag tartalma

fedd

boritas

olajstité tartaly

kezel6 szerkezet fiit6 elemmel
kis méret kosar

nagy méret(i kosar
kosarfogdk

W = N —m —

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolasabol.

2. Tavolitsa el az dsszes csomagoléanyagot,
ugymint a folidkat, toltéanyagokat, k&belrdgzi-
tket és a kartonokat.

3. Ellendrizze, hogy az dsszes tartozék a doboz-
ban van-e.

4. Abban az esetben, ha a doboz tartalma
hidnyos vagy sérilések lathatok rajta, ne ma-
kddtesse a készlléket. Azonnal vigye vissza a
keresked6hoz.

i MEGJEGYZES:

Tisztitsa meg a keész(iléket a gyari anyagmara-
dékoktdl és a portol a “Tisztitas” részben leirtak
szerint,

O 00 N O WN —

A kezel6elemek attekintése
Be-/ki kapcsold és id6zitd kapcsold
Miikodésjelz6 lampa (piros)
Hémérsékletjelz8 Iampa (zold)
Héfokszabalyz6
Stitézsiradék-tartaly
Biztonsagi kapcsold
Ujrainditd gomb (Restart)

Kabelfiok
Stitékosar (kis méret(i)

10 Burkolat
11 Siitékosar (nagy méreti)

Hasznalati Gtmutato

Kezelési utasitasok

Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne
maradt ételmaradvanyokat (pl. pommes frite
darabkékat). Tobbszori hasznalat utan cserélie
ki az olajat.

A sttéshez j6 mindségu stitbolajat vagy zsit
hasznaljon.

Azsirok és olajak magas héfokra hevitheték
legyenek. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat
vagy vajat! Ezek a zsiradékok meg alkalmasak
fritirozasra, minthogy mar alacsony hémérsék-
leten fiistoIni kezdhetnek.

Folyékony siitdolaj hasznalatat javasoljuk.
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/\ FIGYELMEZTETES: Veszély!

+ Mindenképpen rendszeresen cserélje a zsir
vagy az olajat.

+ Ne hasznaljon jeges, fagyott élelmiszert!

¢+ Anedves élelmiszert el6z6leg kend6vel
torolje szarazral

+  TUl nedves élelmiszerek esetében (pl.
nagyon jeges stiltburgonya, stb.) erds hab
képzédik, mely altal kedvezétlen esetben
a forrd zsir, vagy olaj kifuthat és sértilést
okozat.

+  Keérjiik vegye figyelembe, hogy a biztonsagi
kapcsolo (6) akkor kertil mikodésbe, ha a
vezéribelemet a vezetésbe toljk.

+  Vélassza meg a megfelel fritirozasi hdmér-
sékletet. Ehhez vegye figyelembe a sitni
kivant élelmiszer sajatossagait. Iranyelv:
el6fritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szilkség, mint nyers élelmi-
szereknél.

* Amig az olaj vagy zsir még forr, nem szabad
a fritézt mozgatni vagy méshova vinni.

o Tésztafélék fritirozasa esetén hlizza le a
tulcsordult tésztét, és dvatosan helyezze a
darabokat az olajba.

+ Ugyelien ra, hogy a siitékosaron a fiil j¢l
legyen rogzitve!

+ Asltékosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak
megtdlteni. Ne toltse tul a sitBkosarat.

i MEGJEGYZES: Maximalis (irtartalom
Nagy méretii kosar: 1000 g
Kis méretii kosar: 500 g

Tippek az akril-amid koncentracié csokkenté-

sére

+ Az akril-amid egy vegyillet, mely a magas
szénhidrat (keményitd és cukor) tartalmi
ételek stitése kdzben keletkezik (olajban siités,
s(ités, piritas, roston siités és grillezés), mint
példaul a burgonya és gabona félék.

o Feltételezések szerint az akril-amid roncsolja
a géneket és rakot okozhat. Ennek human
kockazata jelenleg nem ismert.
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+ Javasoljuk, hogy olajsiités soran ne Iépje tul a
170°C hémérsékletet.

+ Ezen kiviil javasolt a sttést minél révidebb
idére korlatozni, amig az étel legfeljebb arany-
sargara nem sll.

+ Avastagabbra vagott burgonya szeletek
kevésbé érintettek, mivel az akril-amid féként a
kiils6 fellileten keletkezik.

+ Hafriss burgonyat haszndl, siités elétt aztassa
be egy ¢rara a felapritott burgonyat. Ezzel
kioldddik a cukor egy része a kiilsé rétegekbdl,
mely az akril-amid f§ dsszetevdje.

Uzembehelyezés
Az els6 hasznalatvétel elott

1. Helyezze a fogantyut a kosarra:
+ Nyomja dssze a drotvégeket a nyél szabad
végeinél.
+ Dugja be a sarkokat a kosér belsejében
[évd fllekbe.
+ Rdgzitse a fogantyut a kosaron.

Elektromos csatlakozas

«  Gybzbdjék meg rola, hogy egyezik-e a készli-
ek feszilltsége (lasd tipuscimke) a halozati
feszliltséggel!

+ Acsatlakozot csak eldirasszerlien beszerelt
foldelt dugaljba csatlakoztassa.

Csatlakoztatasi érték

Akészilék 3000 W dsszteljesitmény felvételére
képes. Ennél a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos
egy kilon tapvezeték, amely egy 16 A-es haztarta-
si véddkapcsolon keresztiil van biztositva.



A\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

+ Ha hosszabbit6t hasznal, ennek legalabb
1,5 mm? vezetékatmérdje legyen.

+ Ne hasznaljon elosztdt, mivel ez a készUlék
nagyon erds teljesitményd.

Be-/ki kapcsold

Amikor a kapcsol6 ,0” pozicidban all, a készUlék ki
van kapcsolva.

Két médon hasznélhatja a késztiléket:

1d6zit6 kapcsold nélkiil

1. Allitsa a be-/ki kapcsolét (1) ,ON” &llasba.

2. Allitsa be a kivant hmérsékletet a hmérsék-
let-szabalyozéval (4).

ld6zité kapcsolo hasznéalata

1. Valassza ki a kivant stitési id6t az id6zité
kapcsoldval (1) (5 és 30 perc kdzott).

2. Allitsa be a kivant hémérsékletet a hémérsék-
let-szabalyozéval (4).

i MEGJEGYZES:
Ha lejart a beallitott id6, a késztilék hangjelzést
ad és automatikusan kikapcsol.

Hasznalat

1. Gyb6zbdjék meg rola, hogy a késziilék ki van-e
kapcsolva, és ki van-e htizva a konnektorbdl
(Az ellendrz lampak nem égnek).

2. Vegye le a fiit6zrd| a fedt! Ugyeljen, hogy fel-
melegités és sités kozben a készlilék fedele
teljesen legyen lezérva.

3. Vegye ki a sttékosarat, és toltsén a tartalyba
olajat vagy zsirt (maximum 5 lit.). A zsiradék
szintje a Min. és a Max. jel kaz6tt legyen.

4. Dugja a csatlakozo6 dugaszt egy foldelt kon-
nektorba! A piros ellendrzd lampa kigyullad. A
héfokszabalyoz (4) forgatasaval allitsa be a
kivant hémérsékletet!

5. Kapcsolja be a késziiléket a be-/ki kapcsoldval.
Alitsa a kapcsolét ,ON” allasba, vagy allitsa be
a sltés idejét.

6. Felvilagit a zold ellen6rzd lampa. Ha elérte
a késziilék a beallitott hdmérsékletet, a zold
ellendrz6lampa kialszik. Lassan eressze be a
stit6kosarat a sltnivald élelmiszerrel egyiitt a
forr6 zsirba.

7. Azold ellen6rzé lampa a siités alatt tobbszor
be- és kikapcsol. Ez normalis jelenség, és
azt jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus
ellendrzés alatt all, és azonos marad. A stitési
idd lejarta utan (a sttési id6t az élelmiszer cso-
magolasan vagy a receptben talalhatja meg)
vegye ki a sutékosarat.

8. Hagyja a fritirozott élelmiszerrél kissé lecse-
pegni az olajat.

Siités befejezése

1. Allitsa a be-/ki kapcsolét ,0” allasba.

2. Allitsa a hémérséklet-szabalyozét ésivagy
id6zitét kiinduld allasba.

3. Huzza ki a készlilék halézati kabelét a konnek-
torbol.

4. Hagyja a késziiléket kihdilni.

Tisztitas

/N FIGYELMEZTETES:

+ Tisztitas el6tt mindig hizza ki a halézati
csatlakozé dugot, és varjon, mig le nem hiil a
készlilek.

+ Tilos a vezérld részt vizbe meriteni. Ezzel
aramutést vagy tlizet okozhat.

A VIGYAZAT:

* Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb surold
eszkozt!

* Ne hasznaljon mard vagy karcol6 hatasu
tisztitoszert!

Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritéz
teliesen le nem hilt. A hasznalat utén azonban
mindenképp tan&csos 1-2 érat vami, nehogy a
forrd készilék égési sériilést okozzon.

MAGYARUL
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Olajsiité tartaly

+ Az olaj cseréjéhez huzza ki az olajtartalyt és
ontse ki oldalt az olajat.

+ Az olajtartaly meleg, enyhén mosogatoszeres
vizben vagy mosogatdgépben tisztithatd. Ke-
riilje a tdlzott mértékli mosogatdszer hasznéla-
tat.

Siitékosarak és fedd

+ Aslité kosarak, fogantyuk és a fedé meleg,
enyhén mosogatdszeres vizben tisztithatok.

+ Mosogatas utan hagyja a tartozékokat teljesen
megszaradni.

Burkolat és vezérld szerkezet
Ezeket a részeket enyhén nedvesitett ronggyal
tisztitsa.

Tarolas

o Akésziléket a leirtaknak megfelelSen tisztitsa,
majd hagyja megszaradni.

+ Ha akészliléket hosszabb ideig nem hasz-
nalja, akkor azt javasoljuk, hogy az eredeti
csomagolasaban tarolja.

+  Akésziléket mindig széraz, jol szell6z6 és
gyermekektdl védett helyen tartsa.

Zavarelharitas
A késziilék nem miikodik

Megoldas:

+  Ellendrizze a halozati csatlakozast.

+  Ellenérizze a be-/ki kapcsolo allasat.

¢ Ellenérizze a termosztatok helyzetét.

Tovabbi lehetséges okok:

Szerelje fel a készilléket biztonsagi csatlakozéval
(6).

Ez megakadalyozza a fiités akaratlan bekapcsola-
sat.

Megoldas:

Ellendrizze a vezériéelem helyes beallitasat.
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Tulheviilés elleni védelem

* Haaz olaj tulmelegszik, automatikusan
bekapcsol a késziilék tlimelegedés védelme.
Ilyenkor a késztilék mar nem mikod6képes.

+ Huzza ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+  Csak a készlilék teljes leh(ilése utan mi-
kédtesse a vezériéelem hatoldalan talélhatd
,RESTART* gombot (7), ha a fritdzt Ujra hasz-
nalni szeretné. Ehhez legalabb 4 cm hosszl
miianyag- vagy fatargyat hasznaljon.

Miiszaki adatok

L O PC-FR 1038
Aramforras: ..oveeeeeeeeeesescveeeeenne 230 VV~, 50/60 Hz
Energiafogyasztas: .........ccomernmernnerinnne 3000 W
VEdelmi 0SZEIY: ......coooveeiericeeeeeeieeeieeens I
Nettd tOMeg: ....cvvvveevereeeeeeeieerieeeiens kb. 3,2 kg

A miszaki és kivitelezési modositasok jogat a
folyamatos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

A készilék megfelel minden érvényes CE irany-
elvnek, beleértve az elektromagneses megfelels-
segrdl, és a kisfeszliltségli berendezésekrél szolo
iranyelveket, és a legljabb biztonsagi szabalyoza-
sok figyelembe vételével készillt.



)i

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos késztilékeket.

Afolésleges vagy hibas elektromos készilékeket
a helyi gydijtépontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kornyezeti és egészségligyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus
készilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
val6 hasznositdsahoz.

Agylijtépontokrdl a helyi hatsagok adhatnak felvi-
lagositast.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKUiA 3 ekcnnyaTauii

[skyemo, o subpany Haww Bupi6. Crogisaemocs,
Lo BK ByzeTe 3a[0BONEH 10r0 MOXIMBOCTAMMU.

CuvmBonu B Ui iHCTPYKUi 3 ekcnnyaTauji
Baxnusi BkasiBku Ans Bavuoi 6e3neku cnewjansHo
BigMiueHi. [1ns 3anobiraHHs HeLacHUX BUMaaKie
Ta NOLLKOKeHb Npuragy 060B'S3K0BO NpUTpU-
MYMTECH LX BKA3IBOK:

/\ TIONEPEMKEHHSA.
[Monepemxye npo 3arposu Ans Balworo 300poB's
Ta BKa3ye Ha MOXIUBI PU3NKL TPABM.

/\YBATA,
Bkasye Ha MOXrvBi 3arpo3n Ans npunagy abo
iHLLVX NpeaMeTiB.

i MPUMITKA.
Buninse nigkasku Ta iHchopmaLiiio ans Bac.

3mict

Ornsag enemMeHTIB YNPaBIIHHS ........oonrvernrrererennne 3
3aranbHi BKagiBKM LLOAO BE3MEKM ........ovvernrennes 70
Cnevjanbhi 3axoau 6e3neku 4ns Lporo
ENEKTPOMPUIIAAY «.vevvvereermeeseeseeeseesseeseesseessesenenns 71
KOMMMEKT MOCTABKM «.....eoneerereereeereeereeeeneeeeeenes 73
PO3NAKYBAHHS «....cevevercerecereeeeeeseeeseeeeeeeseeennes 73
Ornsag enemeHTIB YIPABIIHHST........ovnvvevrereessireenns 74
BkagiBKy OO BUKOPUCTAHHS. .......ecvvvvreerenreneens 74
[lepLLe BKIHOHEHHS PUMIAAY ....cvveveerereresereerinens 75
KopucTyBaHHs . .
UULLEHHS ..o
BOEPITAHHS .vvvvvvevirrircrisssres s
YCyHEHHS! Henonagox ...... W7
TEXHIYHI XaPAKTEPUCTUKM ...vvvevreeerrrereeneeennaes 77
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3aranbHi BKa3iBKu W00 be3neku

Mepen NPUAHATTAM B eKCryaTaLito LUsoro npu-
nagy oyxe yBaXHO YnTanTe iHCTPYKLo 3 exc-
nnyarauji Ta 3bepiraite ii pa3om 3 rapaHTiHIM
TanoHoM, KacoBIM YEKOM Ta, MO Mipi MOXTMBOCTI,
3 KAPTOHHOKO KOPOBKOH) | BHYTPILLHBOH YNaKoB-
kot0. ¥ paai, Wwo npunap byae nepefaHo TpeTiM
ocobam, cnif nepeaasaTit MOro pasoMm 3 Liieto
IHCTPYKLiErO 3 ekcnmnyaTaLyi.

* BukopwcTaiiTe npunag BUKIOYHO B MPUBATHIX
Linsix Ta 33 nepeadadeHM NpU3HaYEHHSIM.
Mpunag He NpU3HaYEHO A5 NPOMMCIIOBOMO
BMKOPUCTaHHSI.

*  He BukopucToBy#Te 10ro Ha BynuL. Obe-
piraTe oro Big Cneku, NPSIMOTO COHAYHOrO
ONPOMiHIOBaHHS, BOMOMM (B XXOAHOMY pasi
He OrnyckaiTe Y piguHy) Ta rocTpux kyTiB. He
KOPUCTYITECS NPUNaZoM 3 BOSIOTAMM pyKaMu.
FKwwo npunag 3e0mnoxuBCs abo 3VIoKpiB, He-
BIKIaHO BUTSIHITb LUTEMCEMbHY BAMKY.

¢ BUMKHITb Npunag Ta 060B'SI3KOBO BUTSMHITL
BUITKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKM (TAMHIT 3a
LuTeKep, He 3a kaberb), KON He KOPUCTYETECh
npunagom, abo MOHTYETe KOMMNEKTYtOYI AeTa-
i, abo nig Yac YnLLeHHs abo npu aedekTax.

* He excnnyatyire npunag 6es ornsay. O6o-
BS3KOBO BMMKHITb NpUnag, Konu Bu MoKWAaETe
MPUMILLEHHS. BUTSMHITH LUTENCENbHY BUIKY 3
LUTEncenbHOI PO3ETKM.

+  [lpunag Ta kabenb X1BNEHHS CIig PerynspHo
0BCTEXUTU Ha 03HaKW NOLLKOKeHb. [pu BY-
SIBNEHHi NOLLKOMKEeHb Npuriaom 3abopoHeHo
KOpUCTYBaTHCb.

+  KopuctyitTecs BUKIIOYHO OpUriHanbHAMM
KOMMNEKTYBanbHUMK AETansIMU.

+  [1ns 6e3neku cBOIX AiTEN He 3anuLLaiTe [10-
CTYMHUMU MaKyBanbHi MaTepiani (MnacTuKoBi
nakeTu, KapTOHHi KOPOBKY, NEHONNACT TOLLO).

/N NONEPEMKEHHSA!
He fo3sonsinTe Manum LiTamM rpaTuch i3
nnvBekoto. IcHye 3arposa 3agyxu!
* 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CreLlianbHi
BKa3iBKM LLOAO0 6e3neku’.



CneuianbHi 3axoamn 6e3nekn ansa UbLOro enekrponpunagy

Ha npucTpo T € onmncaHi HuxYe 3Hauky 3 nonepem;KeHHIMI Y iHop-
MaLlieto;

NMONEPEMKEHHA. Mapaya nosepxHs!
Hebe3neka onikis!

MoxrvBe LOTOPKaHHS 0 NOBEPXHI, Sika B NPOLEC ekcnnyaTaLyji

MOXe HabyBaT1 Ha3BYaNHO BICOKOI TEMMNEPATYPX.

* o6 BigKpUTV KPULLIKY OPUTIOPHNLY, KOPUCTYMTECA KYXOHHUMM
pykaBuykamu!

/\ NMOMEPEMXEHHS.

«  3ab0pOHSIETLCS KOPUCTYBATICS NPUNaAoM 6e3 onil Yn Kupy.
Pu3uk 3aiimaHHs!

* Hikonu He gobaensinTe Bogy B onito! Pu3uk ickpiHHaA / BUOyXxy!

« Onii i xxnupy MOXyTb Npw Neperpisi 3anantoeatics. byabte obe-
pexxHi!l He 3abyBaiiTe BUMMKaTH Npunag, nicns 3akiH4eHHs Kopuc-
TyBaHHA! 3aBXay BCTAHOBMIOUTE NepeMukay Yy nonoxeHHs “0” |
Bif €QHYWTE NpUnag, Big Mepexi.

/\ YBATA. MeperpiB HarpiBanbHOro enemeHTy
Mpocumo Bac Gpatu fo yBaru Le nonepeaxeHHs, AKLWo Bu
Xo4eTe BUKOpUCTATH Y hpUTIOPHULI TBEPAUN XMp!

Xup cnig po3nnaenaTk NOBiNLHO, WO BiH Mir NOKPUTK Harpi-
BarnbHWUN €NIEMEHT NOBHICTIO.

FKLO Xup 3aKnagacTbea Bneplue abo po3nnaBnsAETLCA 3HOB,
BMHUKAE Hebe3neka neperpisy HarpisanbHOro enemeHTy!

YKPAIHCBKA
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/\ YBATA. MeperpiB HarpiBanbHOro enemeHTy
FAKWL0 Xup 3aKnapaeTLCA BReplue

Po3TOniTh XMp CroYaTky B OKPEMIA NOCYAMHI.

/\ NMOMEPEMXEHHS.
He HarpisaTe xup go Temnepatypu uLle 50 °C, wob YHUKHYTH
OMiKiB Mig Yac nepennBaHHs.

[NepenuiTe po3nnasneHnn Xup y MPUTIOPHULIO.
Konw piBeHb Xupy JOCArHe Tiel KirbKoCTi, Lo noTpibHa, Bu Moxe-
T€ BKITOYUTI TEPMOCTATOM NOTPIOHY TEMMEpaTypy.

PogsirpiB Xupy, o 3aTeepais, y (PpUTIOPHUL

FAKLLO Xup 3aTBEpAiB Y GpUTIOPHULI, TO By He MoxeTe BaumTy, Ha-
CKirlbKv BiH BXe p0O3TasiB BHU3Y Y HarpiBanbHOr0 efleMeHTY.
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FAKLLO Xup 3aTBepaiB Y (puUTIOpHULI, TO By He MoxeTe BaumTy,
HaCKiNbKY BiH BXE PO3TasB BHU3Y Y HArpiBanbHOMO ENeMeHTY.

/\ Cron! He kpyTuth perynsatop aari! HarpisanbHuit enemeHt
Mae PO3TONMBATI TBEPAUM XMP MOBIMBHO.

Uepes KOpOTKWIA Yac HarpiBarbHUN eNEMEHT 3HOB BUKITHOUMTLCS.
BKntouiTb HarpiBanbHUM €NeMeHT 3HOB, NMOBEPHYB PErynsaTop
TepMmocTary.

[NoBTOpIOMTE Lit0 OMepaLLito, MOKY KM HE PO3TOMMTLCS MOBHICTHO.

He peMoHTyiTe npunag cami, ane 3BepHITLCA [0 aBTOPKU30BAHOIO
haxisus. [1ns 3anobiraHHs 3arpo3i NOLIKOMKEHWN Kaberb XVBIeH-
HS CIiJ 3aMIHUTW Ha EKBIBANEHTHUIN BUKITIOYHO BUPOBHMKOM, abo
HaLLIOK0 CEPBICHOI0 Cryx00t0 abo iHLLIOK KBanichikoBaHOK 0C06010.
Llei npucTpiit MOXyTb BUKOPUCTOBYBATW AiTK, CTapLLi 8 pOKiB, i
0cobu 3 0BMEXEHUMU (PIUYHUMU, CEHCOPHUMI aBO PO3YMOBIMY
3aibHoCcTAMM YK 0cobu Be3 LOCTaTHLOMO AOCBIAY i 3HaHb, SKLLO



BOHY BUKOPUCTOBYIOTb NPUCTPINA Nig Harnsgom abo Bynm npoiH-
CTPYKTOBaHI LLIOAO BUKOPUCTaHHSI NPUCTPOIO B Be3neyHnin cnocio i
YCBIAOMMNIOIOTb, iKY HEBE3NEKy BiH MOXe CTaHOBUTH.

LiTn He NOBUHHI rpaTUCS 3 MPUCTPOEM.

UnLeHHs i 06¢cnyroByBaHHSA NPUCTPOIO HE MOBYWHHI BUKOHYBATUCh
AiTbMK 6€3 Harnsgy 4OPOCTMX.

/\ YBATA.

W = N) —m —

[aHuin npunag He NpuUsHaYeHnin Ans 3aHypeHHs B BOAY Mg vac
MUTTS.

Pi3Hi noBepxHi npuragy KOHTaKTYOTb 3 Xap4oBUMM NPOLYKTamm Ta

3 onieto. [loTpumyiTeCh BiAnOBiAHMX IHCTPYKLN y po3aana “Yuen-

HS.

He BMyKamTe Npunag Yepes OKpeMmn Taumep Y CUCTEMy AnCTaH-

LIIHOTO KepyBaHHS.

[punag nprusHa4YeHnin 41 BUKOPUCTaHHS BAOMA Ta B aHaNOMYHUX

yMOBaXx, Hanpukrag

- Y KyXHSIX 4ns NepcoHasy MarasuHis, 0QiciB Ta iHLLMX KOMepLin-
HWX YCTaHOB.

BiH He npn3HaYeHnn 4515 BUKOPUCTaHHS

- MOCTOSAMbLAMM rOTENIB, MOTESIB Ta IHLLIMX XMUTIIOBUX NPUMILLEHD;

- Y CinbCbKOrocrnogapceKMX crnopyaax;

- B YCTaHOBaAX, LU0 HaZaKTb HIYMIr Ta CHiZaHOK.

£
3
Komnnekt nocraBku Po3nakyBaHHs §
KpULLKa 1. BuimiTb npunag 3 ynakosku. =
Kopnyc 2. ToBHICTIO 3HIMITb YCi MaKyBanbHi MaTepiany,
EMHICTb (DPUTIOPHNLL a came: Ghonbry, MaTepiani HanoBHEHHS,
oK KepyBaHHs 3 eNeMEHTOM HarpiBaHHs CKPYTKM LLUHYPIB Ta KAPTOH.
Marni KOLLWK ANs CMaXEHHS 3. TlepeBipTe HasiBHICTb YCLOrO NpUNagas y
BEMMKIN KOLLIMK [ CMaXEHHS KopooLj.

PYYKM KOLLNKIB
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4. 'Y pa3i HEMOBHOIO KOMMNEKTY nMocTa4aHHs abo
Y pasi BUSIBNEHHS! eEKTIB Ui MOLLUKOMKEHD,
He BKITtovainTe npunag. HeranHo NoBepHiTh
/0r0 B Marasm.

i MPUMITKA.
Bwpanits 3 npunagy nun Ta 3anuLLKK Big, BU-
poBHMLTBA (OMMCaHO B po3gini “YniLeHHs”).

Ornsap enemeHTiB ynpaBniHHA

[Nepemyikad BMK./BUMK. Ta Nepemukay Taiimepa
CurHanbHa ramnoyka pobo4oro pexumy
(4epBoHa)

KoHTponbHa namnoyka Temneparypu (3eneHa)
Perynsitop Temnepartypu

EMHICTb NS MPUrOTYBaHHS CTPaB y hpuTHOpi
3anobixHYK - nepemMmkay

KHorka noHoBneHHs poboyoro CTaHy
Bigginok ans kabento

KoLk st cmaxkeHHs (Marnuin)

10 Kopnyc

11 Kok Anst cMaxeHHs (Benmkuii)

N —

©O© oo N O bW

BkasiBku 040 BUKOPUCTAHHA

PekomeHpalii Ans KOpUCTyBaHHSA

+ PerynspHo Bugansmnre 3anuiiku npoayKkTiB i3
onii abo wpy (HanpuKag, LWMaTouKu KapTo-
nni - cpi). Micns AeKinbkox pasiB MpUroTyBaH-
HS1 MPOAYKTIB CIig, 3aMiHUTY onito abo Xup Ha
CBIXi.
3acTocoByiiTe 4N NPUroTyBaHHS NPOaYKTIB
TiNbKX BUCOKOSIKICHI OTii Ta Xupw.

 Xupw i onii NOBUHHI MaTV BUCOKY TemMnepary-
py HarpisaHHs. Mpocumo Bac sigmosuTuCs Bif
3aCTOCyBaHHS MaprapuHy, OnvBKOBOI onii abo
macna. Lii npoaykTv He npugatHi s npu-
FOTyBaHHS CTpaB y OpUTHOPI, TOMY LLIO BOHM
YTBOPHOIOTb WM BXE MPU HA3bKIX TEMNepaTy-
pax HarpiBaHHs.

Mw pekoMeHAYEMO A4S MPUroTyBaHHs CTPaB
piaKi onii, LWo cnewianbHO Npu3HaYeHi Ans
tpuTIOpYy.
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/\ NONEPEMKEHHSA. HeGeanexa!

*  3amiHtoiiTe perynsipHO BUKOPUCTaHy Oflito
abo Xup Ha CBIKIA.

* He knagitb y hpuTIOPHALIIO NPOAYKTH, LLIO
MoKpUTi NbogoMm!

*  FAKWo NpoayKTM BOMOTi, X MOBEPXHIO CIif
nepeq NpoLeCcoM NpUroTyBaHHs y puTiop-
HULi NPOCYLUMTY TKaHWUHOH.

¢ FAKWOo NpomyKTV 3aHaTOo BOMOri (HanpuKkag,
CUIbHO MOKPUTA NbOAOM KapTonns ¢pi Ta
iHLLE), TO YTBOPOETLCA HagMipHa MiHa, Lo
MOXe B eKCTpeManbHUX BUNaaKkax npusBec-
T [0 BUTIKAHHIO i3 (OPUTIOPHNL rapsiHoro
Xvipy / onii | CIpUYMHATYA OMiKNA.

*  TMowmHitb, Byap nacka, Lo 3anoBiKHUK -
nepemukad (6) BKMIOYAETLCS, KON eneMeHT
yNpaBniHHS BXOAWUTb B CBill kaHan.

+ Obupaitte B KOXHOMY pa3i Taky pobouy Tem-
nepatypy, Lo NpuaaTHa Ans BiaY NpoayKTiB,
ski B 06pobnsiete. OcHoBHe NpaBumo npu
po6oTi: npoayKTH, Lo 6ynm Bxe 0BpobneH
Y OpUTHOPHULL BUPOBHMKOM, NOTPebYHOTL
BinbLL BMCOKY TeMnepaTypy Hix cupi NpoayKTH
XapyyBaHHs.

+ Korw onist abo wp LLe He oxonoHynu, 3a60-
POHSIETLCS NepeHocuTI abo pyxaTn (puTiop-
HULLIO Ha iHLLE MiCLe.

+ Korwm Bu npaLtoete 3 npogyktamu 3 TicTa, Bu-
JansuTe 3anuLLKy TiCTa, a LUMaTO4KW onyckaii-
Te B 0nito abo xup 06epexHo.

+ Cnigitb 3a TUM, LWOB pyyka KOP3UHM 3aBXKIN
Byna npyKkpinneHa npasubHO.

+ [lo3BONSIETHCS HAMOBHIOBATY (HPUTIOPHULO
MaKcumansHo Ha 2/3. He nepenosHsiiTe
KOP3WHY.

1 MPUMITKA. MakcumanbHa EMHICTb
Benukui kowmk: 1000 r
Mani koLumku: 500 r koxeH



lMopaay Wwoao 3MeHLWEHHs KOHLEHTpaLii akpu-

namipy

*  Axpunamig — ue ximiyHa cronyka. Boa
YTBOPIOETLCA B Pe3ynbTaTi NPOLECy CMaxXeH-
HS1 (CMaXXeHHS! Y (OpUTIOPHNLL, BUNIKaHHS,
CMaXeHHs Ha CKOBOPOA Ta Ha rpuni) xap4o-
BVX MPOZYKTIB 3 BUCOKAM BMICTOM BYITIEBOAIB
(kpoxmans i Liykop) siK, HanpyKkag, kapTonnst
Ta 3epHOBI NPOAYKTH.

¢ [punyckaeTbes, WO akpunamif NOLLKOLKYE
FeHEeTUYHI NaHLIKOM | € NPUYMHOLD 3aXBOPIO-
BaHb Ha pak. Ha CborogHi hakTuiHui Brnve
Ha NoANHY He BCTaHOBMEHW.

+  PekomeHO0BaHO He nepeBuLLyBaT/ Temnepa-
Typy 170 °C nig Yac cMaxeHHs.

* Kpim Lporo, pekoMeHaoBaHo, L6 yac cma-
eHHs ByB MakC/MasnbHO KOPOTKUM, @ MPOAYK-
TI HabyBanu MakCUMyM 30M0TUCTO-KOBTOrO
KOnbopy.

¢ BinbLu TOBCTI LWMATKW KAPTONAi MEHLL LuKia-
TUBI, OCKINbKW aKpunamig HakonmMyyeTbCs
30eBinbLUIoro Y BepXHBOMY LUapi.

* Akwo B1 pobuTe Yincy 3i cBixoI kapToni,
MOXHa Haneper, 3amMo4MTI NOYULLIEHY Ta Hapi-
3aHy KapTonmio Ha oaHy roauHy. Lie Buganuts
NEBHY KinbKiCTb LKy (OCHOBHa peyoBuHa B
CKMafi akpunamigy) 3 BEpXHiX LLapiB.

Meplue BKNOYEHHS NpUnagy

lMepep nepnm BKIKOYEHHAM Npunagy
1. TpuKpiniTb pyyKy OO KOLLMKA:
+ KiHui opory 3 BinbHOro Goky pyuky crig
CTUCHYTW PasoM.
*  BBeniTb kyTOuUKM B pOTSHI ByLLIKa BCEpe-
JWHI KOP3VHW.
+ 3adikcyiTe pyuKy Ha KOLLIMKY.

Ky, A€ BiH 36epiraeTb-
Cs1 B HEPOGOUOMY PEXMMI.

EnekTpuyHe XuBneHHsA

+ [lepexoHaiiTecs B TOMY, LLO Hanpyra B Mepexi
BifNOBigae Hanpysi npunagy (anBKCH Tabnny-
Ky 3 TEXHIYHUMM JaHnMu).

+ BcraBnsiTe BUMKY TiMbky B Taki PO3ETKY, LLO
0bnagHaHi HaneXxHUM YUHOM | MatoTb Napame-
TPU.

MoTyxHicTb npunagy

B Linomy npunag Moxe BUTPUMATW HaBaHTaXeH-
Hs B 3000 B. Mpw Takii NOTYXHOCTi pekomeHay-
€TbCS PO3MNOAiNbHa NiABOAKA TOKY 3 3aXMCHUM
BuMKKayeM 16 A.

/\ YBATA. lNepeBaHTaxeHHs!

+  Akwo By 3acTocoByeTe kabenb ans nogo-
B)XXYBaHHS1, BiH MOBVHEH MaT1 MOMEPEYHII
nepepia LWoHaNMeHLL 1,5 MM,

+ 3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATICS PO3ETKaMM
3 baratbMa rHisgamm, Tomy LU0 Npunag Mae
AN LIbOr0 3aHaATO BEMKy MOTYXKHICTb.

Mepemukay BMK. / BUMK.
Konm npunag sHaxoautbes y nonoxeHHi “0”, npu-
najl BUMKHEHWA.

IcHye ABa crocoby BUKOPUCTaHHS Npunagy:

Po6oma 6e3 matimepa

1. BcTaHoBiTb nepemukay BMK. / BUMK. (1) y no-
noxeHHst “ON”.

2. BubepiTb NoTpiOHY TEMNEpaTYpy 3a AOMOMO-
roko perynsiropa temnepartypu (4).

Poboma no matimepy
1. BunbepiTb NOTPiIBHMA Yac NpUroTyBaHHS 3a
poromoroto Tanmepa (1) (5-30 XBUnnH).
2. Bubepitb noTpibHy TEMNEpaTYpy 3a AOMOMO-
ro0 perynsropa Temneparypy (4).
i MPUMITKA.
[icnst 3aBepLLEHHS Yacy NPOSTyHAE CUrHaJ.
[Mpurag aBTOMATUYHO BUMKHETHCS.
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KopucTtyBaHHs

1. TlepekoHainTecs B TOMY, L0 NPUNaz BUKIHOYe-
HO 3 eNEKTPUYHOI MepeXi | BUMKHYTO. (KOHTp-
OfbHi NTAMMOYKW HE CBITATHCS).

2. 3HiMITb 3 (OPUTIOPHMLL KPWLLKY. Tig Yac KoXHO-
ro HarpiBaHHs abo CMaxeHHs KpULLKa Mae
ByTI 3aKPUTOLO.

3. Buimitb kopauHy Ans NpOaYKTIB i HAMOBHITH
EMHICTb Onieto abo XMPOM (MakcMansHO 5
niTpu). PiBeHb Onii 4m Xupy Mae nexatu Mix
MO3HaYKaMm MiHIMyM | MaKcMyM.

4. BcrasTe BUIKY B PO3eTKy, LU0 obniaaHaHa
HaneXHMM 3aXMCHAMI KOHTaKTaMM i Mae.
YepBoHa KOHTPOMbHA NaMnoyka 3acBiTUTLCS.
[MoctaBTe perynstop Temnepatypy (4) Ha
noTpibHy Temneparypy, NoBEPTaUM MOro A0
HaneXHOT NO3HaYKN.

5. YBIMKDITb Npunag nepemMukadem BMK. / BUMK.
BcraHosiTb ioro y nonoxerHs “ON” abo sube-
piTb Yac.

6. 3eneHa KOHTPOMbHA NaMNoyKa 3acBITUTLCA.
[icns ocsrHeHHs NOTPIBHOTO PiBHIO TeMnepa-
Typy 3eneHa KOHTPOMbHA flammnoyka noracHe.
KopauHy 3 npoayktamu Ans 06pobkv cnig
0bepexHo NocTaBUTy B rapsdy orito abo xup.

7. 3eneHa KOHTPOIbHa Namnoyka byae BKnto-
yaTucs i racHyT! nig Yac poboyoro npoLecy
Bekinbka pasie. Lie Hanexutb o HopMansHo-
ro Xo4y NpoLecy i curHaniaye, Lo TepmocTat
KOHTPOIMIOE TeMNepaTypy i nigTpumMye ii Ha
HanexHoMy piBHi. Micns 3akiH4eHHS Yacy npu-
roTyBaHHs NPOAYKTIB (MOTPIBHMA Yac BkasaHo
Ha ynakoBLji npoaykTy abo B peLenTi) BUAMITb
KOP3UHY 3 PPUTIOPHMLY.

8. [aiite onii BUTEKTV 3 NPOAYKTIB.

3aBepLueHHs poboTy

1. BcTaHOBITb Nepemukay BMK. / BUMK. Y NOno-
XEHHs “0”.

2. [poBepHiTb perynsTop Temnepatypy Ta/abo
TalMep Ha3az Ha noyaTok.

3. Big'enHaiiTe npunag Big Mepexi.

4. [laitTe npunagy OXOnoHyTU.
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YuweHHs

/\ IONEPEMXEHHSA.

+  [lepeq TMM K MoYaTyt OUMLLIEHHS Npuragy,
3aBXaV BUTATYIATE BUMKY 3 PO3ETKM i JaBait-
Te Npusagly OXOMOHYTY.

+  3abopoHsieTbes 3aHyproBaT 60K kepyBaH-
Hs1 y Bogy. MoXInBe ypaxeHHs CTpymMoM
ab0 BYHVKHEHHS MOXEX.

/\YBATA.

¢ He BuKopucTaiTe OpOTSHi LiTKM @60 iHLLi
abpaaviBHi npeameTy.

* He 3acTocoByiTe iaki abo abpaaviBHi 3acobm
OYMLLEHHS.

[Nepen TMM 5K NoYaTh OUMLLIEHHS!, AaiiTe dpuTIop-
HULYj NOBHICTHO OXOMOHYTH. Y By/b-sKkoMy BUNaaKy
cnip Yekatut 1-2 roauHn Nicns BUKMIOYEHHS npuna-
Y, Wob YHUKHYTY OnikiB.

YuiweHHs eMHoCTeN

+  [ins 3amiHu onii BUAMITL KOP3UHY ANst MPo-
JYKTIB i BUNUIATE orito ab0 3up, HaXUNsIouM
thpuTIOpHILIO BOIK.

* EMHICTb (pUTIOPHIL MOXHA MUTI TENIOK
BOLOI0 3 A0faBaHHsM M'SIKOro 3acoby Ans
MuTTS1. BoHa npugatHa Ans MUTTS y nocygo-
MUIIHIA MaLLvHi. He nepeBinbLuyiiTe KinbkicTb
MUKOYOrO 3acoby.

Kowwmku Ta kpuwika

¢ KoLuwiki, pyuKi Ta KpULLKY MOXHa MUTH
TENOo BOAOH 3 A0AABAHHAM M'SIKOro 3acody
QNS MUTTS,

+ [licns MUTTS BCi YaCTUHW MaKOTb PETENBHO
BUCOXHYTH.

Kopnyc i 6rok kepyBaHHs
[MpoTupaiTe Li YaCTUH BOSIOMOH) raHuipKOIO.



36epiraHHs

+  [loumcTbTe NPUCTPIN BIANOBIAHO [0 IHCTPYKLi
i jaiTe oMy NOBHICTIO BUCOXHYTH.

¢ Akwo npucTpiit He Byae BUKOPUCTOBYBATUCH
NPOTSrOM TPUBAMOTO Yacy, MU PEKOMEHLYEMO
3bepiraty 110ro B OpUriHanbHOMY yrakyBaHHI.

+ 3bepiralite NPUCTpIi B HEOOCTYNHOMY AN
AiTel, cyxomy, [0Bpe NpoBITPOBAHOMY MICL.

YcyHeHHs Henonagok
Mpunag He npautoe

Lonomoea:

+  [lepeipTe, UM BKIHOYEHO MPUMag B po3eTKy i
UM € KUBMEHHS B MEPEXI.

+  [lepeBipTe NOMOXEHHs NepemMmkaya BMK. /
BUMK.

+ [lepesipTe No3uLjto TepmocTary.

[Modanbwi moxnusi nidcmaeu:

Bawwu npunap obnagHaHo 3anobikHUKOM - nepe-
Mukadem (6).

BiH 3anobirae MUMOBINBHOMY BKIHOYEHHIO ere-
MEeHTa HarpiBaHHs.

[onomoea:
MepeBipTe NpaBurbHE NONOKEHHS ENEMEHTY
yrpaBiHHS.

3axucT Big neperpiBaHHs

Y pasi 3aHafTO BENMKOI TeMneparypu onii
crpaLtoe aBTOMaTUYHUIA 3aXUCT Bif NepeHarpi-
BaHHA. [licns uboro npunag He byae rotosum
[0 npauyj.

o BuTAMHITb BUNKY 3 PO3ETKM ENEKTPOMEPEX.

+  [licrst NOBHOMO OXOMOKEHHS MpUNagy Ha-
TUCHITb kHomky “RESTART” (7) Ha 3BOpOTHIi
CTOPOHI Npunagy, Wwob nepeBecTv Npunag
B pobounii cTaH. [ins ysoro Bam byae no-
TpiGHMA NpeaMmerT i3 NnacTmacy abo fepesa 3
[OBXMHOO LLOHANMEHLL 4 CM.

TexHi4Hi xapaKTepucTUKu

MOLETIB: w.vecveverreeereeeereesesssesseeseseens PC-FR 1038
[DKepeno XMBMEHHSE: ..........eevenne. 230 B~, 50/60 I'y
CROXVBAHHS XUBMEHHS: ....vvvvevevererreinns 3000 Bt
KNac BE3MEKM: ......covvvereerereeeeeeec s |
Bara HETTO: .....ccveveveeeeeeeeesesniane npubn. 3,2 kr

MpaBo Ha TEXHIYHI 3MiHW Ta 3MiHW y An3aiHi 30epi-
raeTbCs MPOJOBXK MPOLECY PO3PODKM MPOAYKTY.

Lleit npucTpint cepTichikoBaHO BigNOBIAHO 40
Jitounx HopM PE, Hanpuknag HOpM enekTpomMar-
HITHOT CYMICHOCTI | HU3BKOI Hanpyr, | CKOHCTPY-
110BaHO BifMOBIAHO 0 OCTaHHIX XapakTePUCTHK i3
TexHiku Besnexm.

7

YKPAIHCBKA



PYCCKWK

PykoBoACTBO Mo 3KCNAyaTaLmumn

Cnacu6o 3a BbIBOp HaLLero npogaykTa. Hageemcs,
BaM MOHPABMTCS KCMNYyaTUPOBaTh YCTPOCTBO.

CuMBONbI NpUMeHsieMble B JaHHOM PyKOBOA-
CTBe nonb3oBatens

BaxHble pekomeHaaLmm ans obecnevyeHns BaLlen
BesonacHocTn 0603HaueHbI o ocobeHHomy. Obst-
3aTenbHO CreayiTe 3TUM pekoMeHaaLMsM, YTobb
NPeoTBPaTUTL HECHYACTHBIN CIyYail Ui MOSIOMKY
u3nenwst:

A\ TIPEAYNPEXAEHUE:
Mpenynpexaaet 06 onacHoCTY 1S 300POBbS U
BO3MOXHOM PUCKE NONy4eHUs TPaBMblI.

/\ BHUMAHUE:
YKa3blBaeT Ha BO3MOXHYIO OMacHOCTb [
13Menns 1 ApYruX OkPYXKaroLLyX MPeaMEToB.

i NPUMEYAHUA:
[LlaeT coBeTbI M MHopMaLmio.

CopepxaHue

0630p AeTanen MPUOOPA ..c..vvevnrrerrrereerereerennne 3
O6Lwume ykasaHus o TexHuke 6e3onacHocTy..... 78
CneuparnbHble ykasaHus no 6e3onacHocTy

LS 3TOMO MPUOOPA .ovvveveeermeerreseeeseeeseneseeesneens 79
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O6wwme ykazaHWUs NO TeXHUKE
Ge3onacHocTy

Mepep Havanom akcnmyaraumy npubopa BHUMA-
TENbHO MPOYUTANTE NpUNaraeMyt MHCTPYKLMIO MO
3KCMyaTaLym 1 COXPaHUTE ee B HAIEXHOM MECTe,
BMECTE C rapaHTUiHbIM TaroHOM, KACCOBbIM YEKOM
1, MO BO3MOXHOCTM, KapTOHHOM KOPOOKOIA C yna-
KOBOYHbIM MaTepuanom. Ecrv gaete komy-nnbo
nononb30BaTsCs MPUBOPOM, 06s3aTeNbHO AaiTe
BMpUAAYY AaHHYI0 MHCTPYKLMIO MO SKCyaTaLum.

+ [lonb3yinTech NPUBOPOM TOMBKO YacTHbIM 0B-
pa3om 1 o HasHaueHmio. Mpubop He npesHa-
3HaYeH Ans KOMMEPYECKOTO MCMOMNb30BaHNS.
He nonbayiitech nprbopom Moz OTKPbITbIM
Hebom. MpepoxpaHsiite npubop OT xapbl,
MPSAMbIX CONHEYHbIX JTy4en, BIIaXHOCTM (HU
B KOEM Crly4ae He MorpyxaiiTe ero B BOAY) U
yaapos 06 ocTpble yrbl. He npukacalitech
K npnbopy BnaxHbsIMK pykamin. Ecrv npnbop
YBR&XHUNCS UM HAMOK, TYT e BbIHbTE BUMKY
13 PO3ETKN.

+ [locne akcnnyataLym, MOHTaXe NpUHaLNex-
HOCTe, YnCTKe Urv Nosomke npubopa Beeraa
BblHWMAITE BITKY U3 PO3ETKY (TSIHUTE 3a
BUITKY, @ He 3a kabernb).

* He ocraBnsiite BKiioYeHHbIE anekTponpubo-
pbl 6€3 NpucmMoTpa. Bbixoas 13 nomelLLeHns
BCerga Bblkriovaiite npubop. BoiHbTe LTekep
113 PO3ETKM.

+  [pnbop u kabenb ceTeBOro NUTaHMs HEOOXO-
AUMO perynspHo 0bCnefoBaTh Ha Hanmyme
cnenos nospexaerus. Mpu obHapyxeHnm
MOBPEXAEHNS MOMb30BaTLHCS MPUOOPOM 3a-
npeLuseTcs.

* Vicnonb3yiiTe TONMbKO OpUrMHaMbHbIE 3am4acTy.

* W3 coobpaxeruit 6eaonacHocTy Ans LeTen He
OCTaBnANTe NeXartb YNakoBKy (NMacTukoBble
MELLIKW, KAPTOH, NeHonnacT u T.4.) 6e3 npu-
cMoTpa.

/N PERYNPEXOEHME!
He nosBonsiite AeTam urpathb ¢ NonuaTure-
HOBOW NreHKoi. OnacHOCTb yayLbs!

+ [loxanywcra, cobrtopaiite HikecneaytoLme
“CneyyanbHble ykasaHusi Mo TexHuke 6e3-
onacHocTu’.



CneumanbHbIe YKa3aHus No 6e30nacHOCTM
AnA 3Toro npudopa

Ha n3gennm MoXHO yBMAETb CrieayHoLLyto NMKTOrpammy ¢ npeaynpe-
KOEHNAMM UMK UHOPMaLMEN:

é NPEQYNPEXOEHUE Iopsavas noBepXHOCTD!
Puck nonyyeHus oxoros!

Temneparypa NOBEPXHOCTEN, C KOTOPbLIMM Bbl COMPYKACaeTEC,
MOXET LOCTUTHYTb O4EHb BbICOKUX 3HAYEHWIA MPY UCMIOSb30BaHNN.
* [1pK OTKPbIBAHMM KPbILLKW OPUTIOPHNLI, HAZEeBaTe nepyaTku!

/N NPERYNPEXAEHWE
« 3anpeLlaeTcs ucnonb3oBatb Nprbop 6e3 macna unu xupa.
OnacHocTb Bo3ropaHus!

* Hw B KOeM crnyyae He HanmBaiTe B Macro Bogy! PUCK BO3HMK-
HOBeHuWSA noxapa / B3pbiBal

* [leperpeTble Macna 1 Xupbl MOryT BOCMaMeHnTses. byasTe
OCTOPOXHbI! Hukoraa He 3abbiBaiTe BbIKMKYaTh Npubop nocne
OKOH4YaHusi paboTbl! Beeraa ycTaHaBnvBaiiTe nepeknoyatenb B
nonoxeHne“0” n BoITackuBamTe BUSIKY U3 CETEBON PO3ETKU.

/\ BHUMAHME: MeperpeB HarpeBaTenbLHOro afieMeHTa
MomHUTe 06 3TOM BaXHOM NpeaynpexaeHuu, ecnv Bol Hame-
PeHbl MICNONbL30BaTh ANA NPUroTOBNEHUA 6o BO hpuUTiop-
HULe TBepAbIN Xup!

Xup cnepyet pactannmBaTtb MeAsIEHHO, YTOOLI OH MOT NOJHO-
CTbI0 NOKPbITb HarpeBaTeNbHbIN 3NEMEHT.

Ecnu Bbl knapete xup BnepebIe Uy pactansimBaeTe ero no-
BTOPHO, BO3HMKAaeT ONacHOCTb NeperpeBa, eciin BbiopaHa
CIULLIKOM BbICOKasi Temneparypal!

PYCCKWUA
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/\ BHUMAHUE: Meperpes HarpeBaTenLHOro aneMeHTa
WUcnonb3oBaHue Xupa B nepBbIn pa3

« CHayana pacTonuTe Xup B OTAENBHOM COCy/e.

/N NPEAYNPEXAEHUE:
He HarpeBamTe xup Ao Temnepatypbl Boiwe 50°C, utobbl n3be-
KaTb 0XXOroB BO BPEMSI NEPEenmBaHuS.

* [lepeneinTe pacTonneHHbIN 1P BO (PUTIOPHNLLY.
* [locre TOro Kak ypoBeHb Xupa AOCTUI KEeNaeMOro KOMNYECTBa,
BKITKOUMTE C NMOMOLLIbHO TepMocTaTa Tpebyemyto Temnepatypy.

PasorpeB 3aTBepAeBLUero Xupa Bo hpuTIopHULIE

Ecnm xwp 3aTBepaen Bo hpuTopHULE, Bbl He MOXETE OnpeaenuTb,
HACKOMbKO OH YXKe pacTasin BOKPYr HarpeBaTenbHOMo aneMeHTa.

* MeaneHHo NOBEPHITE PEryNsTOp TEpMOcTaTa 40 NONOXKEHWS,
KOT1a 3aropuTCst KOHTPOrbHAs JIaMMoYka HarpeBaTeNbHOro arie-
MEHTa.

/\ CTON! He nosopauuBaiite perynarop aanbiue! Harpesa-
TENbHbIN ANEMEHT ByAEeT HarpeBaTh XMpP NOCTENEHHO.

* Yepes KOpoTKOE BPEMS HarpeBaTerbHbIN ANEMEHT OTKITHOUMTCS.

+ CHOBa BKIKOYNTE HarpeBaTesibHbIN ANEMEHT, Crerka NoBEPHYB
perynsaTop TepMocrara.

* [loBTOpAMTE 3Ty OMEPaLWO 10 TEX NOP, MOKa XMP He pacTonuTCs
MOSHOCTBIO.

* Hu B KOEM CNyYae He PEMOHTUPYITE MPrMOOP CaMOCTOSTENLHO, a
obpalLLaiiTech B TaKOM Cryyae 3a MOMOLLBIO K CNIeLManicTy, Meto-
LLleMy COOTBETCTBYHOLLMI Aonyck. V13 coobpakeHunin beaonacHocTy,
3aMeHa CEeTeBOro LLHYpa Ha PaBHO3HAYHbIN JOMYCKAETCS TOMbKO
Yepes 3aB0A-M3rOTOBUTENb, HaLLy CEPBMCHYH MaCTEPCKYHO UM CO-

OTBETCTBYHOLLETO KBANUULIMPOBAHHOTO CrieLmanicTa.
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* JTUM NprbopoM MOryT NOMbL30BaTLCA AETKM CTapLue 8 NeT v nuua ¢
OrpaHNYEHHbIMM (OU3NYECKAMM, OCS3aTENBHBIMUA 1 NCUXMYECKN-MU
CMOCOBHOCTAMM UM HE UMEIOLLME OMbITa UMW 3HAHWIA, ECIIN OHY
HaXoAsTCs No4 HaA30pPOM UM MPOUHCTPYKTUPOBAHbI B OTHO-LLIE-
HUK 6€30MacHOro Nosb30BaHMs MPUOOPOM U 3HAOT O CBS3aH-HbIX C
9TUM ONaCHOCTSIX.

* He nosgonsite peTaM urpatb ¢ npubopom.

* YucTka v yxopm 3a NprbopoM He JOMKHbI MPOBOAMTLCS AETbMU
6e3 Hagzopa.

/\ BHAMAHME:
* [laHHbI# Npnbop He NpeaHas3HayeH ans norpyxeHus B BOAY BO
BpeMFI YUCTKWN.

* PasnunyHble NoBEpXHOCTY COMpPKKACatoTCs C NPOLAyKTamMm U Mac-
nom. B ¢Bsi3un ¢ aTum cobntogainTe MHCTPYKUMKM, NPUBEAEHHbIE B
rnaee ““ucrka’.

« 3anpeLLaeTcs Ucnornb3oBaTh NPUbop ¢ OTAENBHO YCTAHOBMIEHHBIM
TaMePOM MW OUCTaHLMOHHON CUCTEMOW YrpaBIeHNS.

* [aHHbIi Npnbop NpeaHasHayeH Ans UCNonb30BaHUs B JOMALLHMX
X035MCTBAX N NOA0BHOM HasHaYeHNs
- [lepcoHarnom B KyxHsiX MarasuHoB, 0O1COB ¥ APYrvX NPOMBbILL-

NEHHbIX 30HaX.
[pnbop He NpeaHasHaYeH Ans UCMOoNb30BaHMS
- [octamu B 0TENSX, MOTESSX W APYIUX XUTbIX NMOMELLEHNSX;
- B CcenbCckoxo3anCTBEHHbIX MOCTPOMKAX;
- B mecTax, rae npefocTaBnstoT ropsyee nuTaHue U Houser.
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06beM nocTaBku

KpblLLKa
Kopryc

EMKOCTb PPUTIOPHMLII

YCTPOWCTBO YNpaBreHs C HarpeBaTenbHbIM
3MEMEHTOM

Maribl (PPUTIOPHBIE KOP3UHBI

BonbLuas (puTIOpHas KopauHa

PYKOSITKM L1151 KOP3UH

PacnakoBka yctponcTBa

V3BrekuTe YCTPOICTBO M3 YNaKoBKM.

YnanuTe Bce ynakoBo4Hble MaTepuaribl, Takie
Kak dooribra, MOAKMAAKM, CKpYTKM [ns kaGeneit
11 KAPTOH.

Y6enuTech 4To B KOPOBKe NPUCYTCTBYIOT BCe
aKceccyapbl.

Ecnv KoMNnexT nocTaBkit Okasarcst HENoMHbIM
VNV NIOBPEXEHHBIM, HE BKIoYaltTe Nprbop.
BepHuTe Hasa B MarasuH.

1 MPUMEYAHUSA:

OumcTnTE NOBEPXHOCTL YCTPOWCTBA OT MbIrn

11 OCTATKOB MPOM3BOLCTBEHHOIO MPOLIECCa, Kak
OnmMcaHo B pasgene ““uctka”.

© oo N OB

0630p pgetanen npubopa

Mepekmnioyatenb BKN./BbIKI. 1 BbIKOYATENb
Tanvepa

KoHTponbHas namnoyka paboyero pexuma
(kpacHasl)

KoHTpornbHas namnoyka Temnepartypb! (3ené-
Has)

Perynstop Temnepatypebl

OpuTiopHas eMKocTb Ans Macna
MpenoxpanuUTEnbHbIA BbIKIOYaTEMb
KHonka ,Restart* (NoBTOpHbIN cTapT)

Orcek Ans ceTeBOro LWHypa

dpuTiopHas KopanHa (Manas)

10 Kopnyc
11 ®puTiopHas kopauHa (BorbLuas)
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PykoBoacTBO nonb3oBarens

Yka3aHua no akcnnyartauuu

PerynsipHo ygansiite ocTaTku nuLy U3 Macna
(k npumepy kapTodbenbHyto conomky). Mocne
MHOropa3oBoro ynoTpebneHnst Heobxoaumo
3aMEHIUTb Macro.

[ns nomxapreaHmus BO (puTIOPE NPUMEHAITE
TOMBKO BbICOKOKAYECTBEHHOE MACIIo MW XUp.

Mcronb3ayemble Macna v kvpbl AOMKHbI A0-
nyckaTb HarpeBaHme [0 BbICOKVX Temneparyp.
W3Beraiite npyMeHeHIst MaprapuHa, orve-
KOBOTO MM CIIMBOYHOTO Macria. 9T copTa
Macra He noaxoasT Ans dpuTiopa, Tak kak
OHY HauMHAIOT AbIMUTB YXKe MpY HE3HaUUTEb-
HbIX TEMNepaTypax.

Mbl pekomeHZyem MPUMEHSTTb XMOKOe Macro
Ans gputiopa.

A MPEQYNPEXOEHWUE: OnacHocTb!

PerynsipHo 3ameHsiiATe MCMob30BaHHbIE
Xvp/mMacro Ha cBexue.

He knagvte Bo puTIOPHILLY MPOAYKTbI, NO-
KpbITble Nbgom!

BraxHble npofykTbl HEOOXOAUMO NOACY-
LUNTb, MPOMOKHYB X CandeTkom.

Ecnv npogyKTbl CAMLLKOM BriaHble (Hanpu-
Mep, curbHO obrefeHenas kapToLLka dpu 1
npovee), To 0bpasyeTcs U3bbITOuHas NeHa,
B pesy/ibTaTe Yero ropsiuue xup/macrno
MOTYT BbITEYb 13 PPUTHOPHMLLBI M MPUYNHUTS
OXOTU.

Moxanyicra yutuTe, YT0 NpefoXpaHuTeNb-
HbIi1 BbIKIOYaTENb (6) HAXXMMAETCS Kak TOb-
KO perynupytoLLee yCTpoicTeo OyaeT BBEAEHO
B HanpaBnsitoLme.

YCTaHoBMTE NOLXOAALLYO TemMnepaTypy, 00s-
3aTeNbHO YYUTbIBAIATE MPY 3TOM OCOBEHHOCTY
npoaykTa. [rst OpUEeHTUPOBKIA MOXHO MC-
nonb30BaTh CreAyHoLLee MpaBuno: MPOAYKTHI,
npoLUeALLe NpeaBapuTensHOe 0bxapuBaHme
BO (hpuTiope, TpebyroT Goree BbICOKMX TEMME-
paTyp Mo CPaBHEHWHO C ChIPbIMI MPOLYKTaMM.



+ Ecrv macno unm xvp eLe ropsune, To Hu B
KOeM Cnyyae He nepecTaBnsaunTe v He ABuUran-
Te hpuTIOp.

« [lepes Tem Kak OnyCTWTb B Macmo NpoayKTbl
13 TecTa 0653aTeNnbHO CPEXTE C HIX Topya-
LLyWe NIOXMOTbS TecTa.

+ [pocnegure 3a Tem, 4tobbI pyyKka bbina
KperKko npuKkpenneHa K (opuTiopHOMY Kopoby.

+ ®puTIopHbIN KOPOD paspeLLaeTcs HaNoMHATL
Makcumym Ha 2/3. He nepenonHsiite chpuTiop-
HYI0 KOP3UHKY.

i MPUMEYAHUA:
MakcumanbHas eMKoCTb
bonbLuas kopanHa: 1000 r

Marble kopauHbl: 500 r (kaxkgas)

Moackasku No COKPaLLEHMI0 KOHLIEHTpaLmK

akpunamuga

*+ AKpUnaMmg — 3T0 XMMUHYECKOE COEZHEHNE.
OHo obpasyeTcst B MpoLiecce BpOH3VpoBaHHst
(apkv Bo cbpuTiope, BbINEYKa, 0bxapuBaHms,
MpOXXapKy 1 FOTOBKY Ha rpune) MPoayKTOB
C BbICOKVM COLIepXXaHNEM YITIEBOA0POLOB
(kpaxmana v caxapa), Hanpumep, kapTodens
11 3MaKOBbIX.

+ EcTb nofo3peHye, 4To akpunamug okasbiBaeT
BMVSIHWE HA rEHETUYECKOM YPOBHE U Bbl3blBa-
€T pak. PearbHblil BpeL, 300pOBbHO YenoBeka
B HACTOSILLMIA MOMEHT He U3BECTEH.

* Mbl pexoMeHayeM He NpeBbILLaTh TeMnepary-
py B 170 °C B BpeMsi xapki BO puTiope.

+ Boree TOr0, Mbl pEKOMEHLYEM, apUTb Kak
MOXHO MEHbLLIEE KOMMYECTBO BPEMEHH 1
obxapvBaTb NPOLYKTLI 40 30MI0TUCTOrO LiBETA.

+Boree TONCTbIE IOMTUKN M KyCOUKM KapTO-
henst MeHbLLE MOABEPKEHbI BO3ENCTBUIO
aKpunammuaa, T.K. OH HaXOMNTCS B BEPXHEM
croe.

+ Ecnu Bbl 0BxapuBaeTe CBEXMIM KapToenb,
Bbl MOXETE 3aMOUNTb OYMLLEHHBIN 11 MOpe-
3aHHbI1 kapTodenb Ha 1 vac. 310 No3BONUT
yOanuTb caxap (NepBuYHOE BELLECTBO, 06-
pasytoLLiee akpuramig) C Hapy»KHbIX CrOeB.

MogroToBka k pabote

Mepen nepBbIM BKIHOYEHUEM
1. YcTaHoBUTE PYKOSITKY Ha KOP3uHY chpuTiopHast

KopauHa:

+ CoXmuTE KOHLIbl NPOBOAA BMECTE Ha
cBOGOHOM KOHLIE PYYKA.

+  BBeguTe yronku B NpOBOSIOYHbIE NETN
BHyTpM kopoba.

¢ 3aLLenKH1TE PYKOSITKY Ha KOP3MHKE.

2. BbITAHMTE CETEBON LLHYP W3 OTCEKA.

AnekTpoceTb

Y6eauTech B TOM, YTO HaMPSPKEHNE MUTaHWS
yTiora (CMOTpU Tabnnyky Ha HeM) COOTBET-
CTBYET HaNPSKEHWIO BaLLIE CETW.
BcransiiTe ceTeBoi WTEKep MNLLb B MOHTI-
POBaHHY}0 COTMacHO NPEANMCaHNaM LTern-
CENMbHYIO PO3ETKY C 3aLUMTHBIM KOHTAKTOM.

Motpebnsiemas MowWwHOCTbL

O6Lee noTpebneHre MOLHOCTI Nprbopa MOXeT
pocturatb 3000 BaTT. Takyto HarpysKky pekomeH-
[YETCS NOAKIoYaTh Yepes OTAENbHYHO 3MEKTPO-
MPOBOZKY, OCHALLIEHHYHO aBTOMATOM OTKITHOHEHMS
Ha 3neKTPOTOK 16 A 1 YCTPONCTBOM TOKOBOVA
3aLLMTHI.

/\ BHUMAHUE: Meperpys3ka:

[1py Monb30BaHMM YANMMHATENBHBIMI Kabe-
NFMW crieauTe 3a TeM, YToObl NonepeyHoe
ceyeHe kabens BbIno MyHIMYM 1,5 MM2.
He nonb3yiTech pasBeTBUTENbHBIMY LUTEN-
CenbHbIMI PO3ETKAMM, Tak Kak 3TOT Mpubop
VIMEET CIMLLKOM BbICOKYH MOLLHOCTb.

PYCCKWK
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Mepekntoyatens On/off

Korza npubop ycraHoBneH B nonoxeHue “0”, npu-

60p BbIKITHOYEH.

CywectsyeT fiBa crocoba 1cnonb3oBaHus npubo-

pa:

Wcnonb3osaHue be3 8bikmodamens malivepa

1. TepeBeauTe nepekntoyatens on/off (1) B mo-
noxexue “ON".

2. Bobibepute Tpebyemyto Temnepatypy ¢ no-
MOLLbHO TepMoperynsitopa (4).

Vcnonb3osaHue ¢ 8bikmoyamenem malimepa
1. Bbibepure Tpebyemoe Bpemst NpuroToBneHMs
¢ nomoLLbto Tanmepa (1) (o1 5 4o 30 MuHyT).
2. Bobibepute Tpebyemyto Temnepatypy ¢ no-
MOLLbO TepMoperynsiTopa (4).
i MPUMEYAHUA:
o ucTeyeHN BpeMEHI MPO3BYYNT CUTHAI.
[Mpnbop OTKMHOYNTCS aBTOMATYECKN.

Mopspok padoThbi ¢ npubopom

1. YBeauTech B TOM, YTO NpnOOp OTKIHOYEH OT
CETM U BbIKITHO4EH (KOHTPOMbHbIE NaMMOYKN
He CBETATCA).

2. CHumuTE KpbILLKY C (hpuTtopa. MpoBepsiiTe,
4TOObI KpbILLKa ObiNa 3aKpbiTa Kaxapli pas BO
BpeMms obxxapuBaHs 1 Harpeea npnbopa.

3. BblIHbTE (hpUTIOPHBIN KOPOO M HANOMHUTE EM-
KOCTb ChpuTHOPa MaCHoM WIv XPOM (Makcy-
MyMm 5 11). YpoBeHb Macna [OKeH HaxoauTb-
A MeXy MeTkamu “MUHUMYM” 1 “Makcumym”,

4. BcraBbTe BUSIKY B 3a3eMITIEHHYIO PO3ETKY C
HanpsbkeHneM ceTi. 3aropaeTcs KpacHast KoH-
TporbHas flamnouyka. MosepHuTe perynstop
TemnepaTtypbl (4) B HEOBXOAMMOE MOMNOXEHME.

5. BbikmnounTe npubop ¢ NOMOLLBHO Nepekova-
Tens on/off. MepeBeauTe nepekntoyaTens B
nonoxexue “ON” un BbibepuTe Bpems.

6. 3aropaeTcs 3eneHbin ceeTouHaukaTop. Kak

TONBKO HyXHasi TemnepaTtypa GyaeT AoCTUTHY-

T, OH MOTYXHeT. OCTOpOXHO OnycTUTE hpu-
TIOPHYHO KOP3MHKY C MPOLYKTaMM B ropsiuuii
Kup.

7. 3eneHas KOHTPOrbHAs Namnoyka MHOMOKpaT-
HO BKITOYAETCS W BbIKIIOYaETCS BO BPEMS
paboTbl hpuTiopa. 3TO HOpMarbHOE SBMEHNE
11 CUrHaNM3MpyeT 0 TOM, YTO TemnepaTypa
KOHTPONMPYETCA 1 MOLAEPKMBAETCS TEPMO-
cTaToM. 10 OKOHYaHW BpEMeHW NpuroToBre-
HUst (BPEMS NMPUrOTOBNEHMS BO (PpUTIOPE Bbl
HalleTe Ha ynakoBke NpoayKTa uim B peLien-
Te) BbITaLLMTE (DPUTIOPHYHD KOP3UHKY.

8. [aiiTe macny cTeyb C NOMKAPEHHOro MPOoayK-
Ta.

OkoHuaHue paboTbI

1. MepeseauTe nepekniodatens on/off B nonoxe-
Hue 0",

2. [oBepHuTe TepMoperynsTop Wunm TaiMep B
CTapTOBOE MOMOXKEHNE.

3. Bblikniounte npubop 13 CETEBOM PO3ETKM.

4. OcrtaBbTe npubop OCTbIBATD.

YucTka

/N IPEAYNPEXOEHVE:

+ [lepep um1CTKO BCETAa BblHMMAITE BIAMIKY M3
PO3ETKM 1 KAUTE Moka Npubop OCTbIHET.

+  3anpeLlaeTcs norpyxatb YCTPOCTBO
yNpaBreHysi B BOAYy. ITO MOXKET MPUBECTY
K MOPAXXEHWH SMEKTPUYECKUM TOKOM WA
BbI3BaTb MoXap.

/\ BHUMAHUE:

¢ He npumeHsiATe MPOBOSIOYHbIE LLETKM UK
npeaMeTbl ¢ abpasvBHbIM MOKPLITUEM.

*+  He npumeHsiATe cunbHble 1nn abpasnBHble
MOOLLVE CPEeACTBa.

Mepen umcTKoi 0Bsi3aTENbHO NOACKANTE NoKa
(hpUTIOP MOSHOCTBIO OCTIHET. B nitoGom criyyae,
noJoXauTe nocrie paboTbl MpumepHo 1-2 Yaca,
4TOGbI M36EXKATH ONACHOCTY MOJYYEHIS OKOTOB.

EmKocTb Ans xapeHba Bo dpuTiope

+ [Insl 3aMeHbl Macna BbiHbTe EMKOCTb Arist
XapeHbsi BO (HPUTIOPE 1 CrieiiTe Macro, Ha-
KITOHWB EMKOCTb BOOK.



+ EmkocTb 4ns 06kapku MOXHO MbITb TEMMON
BOZOM C UCMONb30BaHNEM HEearpecCHBHOMO
MotoLLero cpeacTsa. Ee Takke MOKHO MbiTb
B NOCYA0MOEYHOM MaLLmHe. He ncnonbayite
BonbLLOe KONMYECTBO MOKOLLETO CPELCTBA.

Kop3auHb! 1 kpbliwka

¢ KopauHbl, pyKOSTKM W KPbILLIKY MOXHO MbITb C
MCMONb30BaHEM HEArPECCUBHOIO MOLLIETO
cpefncTea.

+ [locre MbiTbst faTb BCEM NpeaMeTam nosnHo-
CTbI0 BbICOXHYTb.

Kopnyc n yctpoincTeo ynpaesneHus
[MpoTpuTe 3TV feTanu crerka BNaxHoM Tpsinoy-
KOW.

XpaHeHue

+ OumcTuTe NprGOp OM1CaHHbIM BbILLIE CNOCO-
©OM M MOMHOCTLIO MPOCYLLKTE.

+ Ecnm Bbl xoTiTe NPOANMTL CpOK CriyGbl Npu-
Gopa, pekoMeHyeTCs ero XpaHuTb B OpUT-
HarbHOM YaKoBKe.

+  Bcerna xpaHuTe npubop BHe A0CAraemMocTy
[eTei1 B XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM
MecTe.

YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEW
Mpu6op He dyHKUMOHUpYET

lomouwyp:

+  [IpoBepbTE MOAKIHOYEHME K AMIEKTPOCETM.

+  [IpoBepbTe NONOXEHME NEpeKroYaTens B/
BbIKI.

*  [TpOKOHTPONMPYITE NONOXEHWe TepMOcTaTa.

Lpyaue 603MOxXHbIe NPUYUHB:

/3nenve ocHaLLEeHO NpesoXpaHUTENbHbIM Bbl-
kmoyarenem (6).

OH npeoTBpaLLaeT HenpeaBUAEHHOE BKITKOYEHNE
HarpeBaTerbHbIX 3IEMEHTOB.

[lomouwb:
[MpoBepbTE NpaBUbHYH NOCAAKY PerynmpyoLLe-
ro yCTPONCTBA.

3awwura ot neperpeBa

+  [lpn ypeamepHom Harpese macna, npu-

Bop aBTOMaTUYECKV aKTUBMPYET 3aLLmTy OT
neperpesa. Nocne aToro putiop GorbLue He
BKITHOYAETCS.

*  BbIHbTe BUIKY 13 pO3eTKM.

+ [locne Toro, kak NpubOP NOMHOCTHIO OCTBIHET,
HaxmuTe kHonky “RESTART” (7), Haxogs-
LLYKOCS HA 3aHEH CTOPOHE PerynvpyHoLLEero
YCTPOICTBA, YTOOLI BEPHYTH (PPUTIOP B MCXOA-
HOE MonoxeHwe. [ins 3Toro BOCNomnb3ymTeCh
npeamMeToM M3 NNacTMacChl Uk 13 Aepesa
AIVHON MUHUMYM 4 CM.

TEXHquCKMeXapaKTepMCTMKM

MOLETIB: cvvvoveveereeeeereesrssesssesses s PC-FR 1038
ONEKTPOMUTAHUE: .....eerrerreerneenes 230 B~, 50/60 'y
3000 Br

BEC HETTO: ..o npubn 3,2 kr

CoXpaHeHo NMpaBo Ha TeXHUYECKUE U KOHCTPYKL-
OHHbIE M3MEHEHs! B paMKaX MpoLoImKatoLLeiics
pa3paboTky NpofyKTa.

[laHHOe YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKY-
wym aupektveam CE, Takum kak anexktpomar-
HUTHast COBMECTVMOCTb 1 HU3KOE HaNPSDKEHME;
OHO MPOM3BEAEHO B COOTBETCTBIW C HOBEMLLNMM
npaBuramm TexHyki 6e30macHoCTw.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartédo de garantia * Guarantee card
FapanTiiiHui TanoH * Karta gwarancyjna
Zaruchni list » Garancia lap ¢ FapaHTuiiHas kapTouka

PC-FR 1038

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig ~ schriftelijke garantie ¢+ 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garante + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
+ 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia + 24 months guarantee according to guarantee declaration ¢+ MapaHris
TEpPMIHOM Ha JiBa POKY 3rigHO rapanTiiiHoi Aeknapalyii + 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicli podie prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban ¢ MapaHTHitHbIe 06 — cMoTpH nonb3osarens

Kaufdatum, ~ Handlerstempel, ~ Unterschift +  Koopdatum, ~Stempel van de leverancier, ~Handteken-
ing + Date dachal, cachet du revendew, sgnature + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
 Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dellaquisto, timbro del commerciante, i ma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature + [Jara MpAaGar#s, nevatka npogasus, nianic + Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis + Datum
koupé, Razitko prodeice, Podpis + A vasartasi datum, a vasarasi hely belyegzdje, aliras * aTa nokykw, nexars ToproBLa,
noanvcs

PRDFI@DDDK®

PRDI-—ICEPBDDK@

Internet; http://www.proficook.de
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